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和歌山市内初の〈道の駅〉は"自然共生型"。地場
食材にこだわる産直棟はショーケースも地元産！

　棟内の奥には三菱電機の内蔵形ショーケース14台が並び、
食材の鮮度を維持。ショーケースを製造する三菱電機冷熱応
用システム(株)も和歌山市内にあり、ある意味、地産地消とい
えるでしょう。平形ケース6台は、冷凍/冷蔵の2温度帯切替機
能がマーチャンダイジングに寄与しています。内蔵形で移動
が容易な点でも、柔軟な運用を可能にする機種選択です。

納入機器 内蔵形ショーケース

道の駅 四季の郷公園 FOOD HUNTER PARK 様

和歌山市明王寺479-1
2020年7月18日
9：00～17:00
約80坪（産直棟）
【内蔵形ショーケース】
GF-JD424DRVA×2、SR-JF581DRVF×6、SA-HS419NTVC×6
東和冷機株式会社
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　四季の郷公園は1991年に整備された面積25.5ha
の農業公園です。リニューアル計画（2022年完工予定）
の第一弾として、DBO方式※で市から委託されたのが今
回のエントランスゾーン（味覚ゾーン）の整備でした。
「水の市場」の開業にあたっては、一般的な道の駅とは一
線を画し、「とことん地元産に特化する」ことを重視しま
した。紀州材、熊野牛、熊野ポーク等々、和歌山にはいい
モノがたくさんありますから。
　水の市場では、各地の生産家と開発したオリジナル商
品も約50種扱います。荒物屋の店主手づくりの「焼肉の
たれ」を、従来の半量タイプも作ることで人気商品にし

た例もあります。一件ずつ交渉から始めるのは大変です
が、やりがいのある仕事です。
　ショーケースに関しては、冷凍/冷蔵の2温度帯切替機
能を評価しています。企画段階で肉はぜひチルドで売り
たいと思い、売場サインを「肉」から「精肉」に変えたほ
ど、チルドにこだわりがありました。ただ、お客様が少な
く売り切れないようなら、冷凍での提供も考えなければ
いけません。そういう時、陳列温度帯を変えられるケー
スなら容易に対応できて便利です。三菱電機さんには、
「ショーケースも和歌山産」と、もっとPRすることを勧
めているのですよ。

チルドでも冷凍でも使える2温度帯切替機能が便利です。

お客様の評 価の評 価

道の駅 四季の郷公園 
FOOD HUNTER PARK
駅長（パークマネージャー）

平松 泰行 様

▲東側から観る「水の市場」。
　この壁の向こう側に
　多段形ショーケースが並ぶ

▲屋根にウインドカウルを設け、
棟内の空気を圧力差によって
排出する自然換気を採用

▲和歌山産の魅力的な商品が並ぶ「水の市場」。
天井を設けず、木組みを見せる建築

▲「炎の囲炉裏」では、産直棟で
購入した食材のバーベキュー
が愉しめる

▲「Be Wild. 」を掲げるパーク
に囲いはなく、入口に案内板
があるだけ

▲肉や魚、干物等は、平形両面5尺ケース4台と2台の2アイランドで陳列。冷凍/冷蔵の2温度帯切替可能なショーケースの特長を活かし、
チルド以外に冷凍素材も販売。ケース周囲の木枠はオリジナル設計

▲多段ケースでは紀州ブランド肉の加
工品や人気店のサンドイッチ、日配・
ドリンク類など、多彩な県産品を販売

▲

リーチインの4尺ケース2台で冷凍食
品やアイスクリームを販売。この2台
も冷凍/冷蔵の2温度帯切替が可能

▲低温ショーケースがある売場は棟内の奥側、約1/3を占める。壁面の多段ケースは4尺×6台構成。
手前のエンドにある「焼き肉のたれ」（いなだ荒物雑貨製）は人気商品

▲冷凍の殻付牡蠣や帆立、烏賊下足も人気。その
まま「炎の囲炉裏」に持ち込んでバーベキューに

※設計・建築・管理運営を一体的に行う整備手法

▲

パソコンを使わず小枝や石で描くことで
“BE WILD”なロゴが生まれた

▲入口のある西側から観た産直棟「水の市場」外観。池を望むベンチは
　お客様の憩いの場となっている

　2020年7月、和歌山市内の農業公園が市内初の道の駅と
してリニューアル。エントランスゾーンには9社で構成され
たLLP（有限責任事業組合）が運営するFOOD HUNTER 
PARK様がオープンしました。和歌山には縄文時代の遺跡が
多いこともあり、縄文人に倣って「BeWild．野生を楽しも
う。」をコンセプトに、自然と向き合い、食を楽しむオンリー
ワンの道の駅をめざしています。
　地域食材レストランや体験農園などがあるパーク内の主
要施設の一つが、「水の市場」と名付けられた産直棟です。木
の神様が棲む“木の国”に由来するという「紀伊国」らしく木材
を多用した棟内では、地元の名産品や地場の生鮮品が多数揃
います。味噌や醤油、鰹節など、和食の基礎をなす食材が多い
のも和歌山ならでは、です。

なら

和歌山県和歌山市手平6-5-66三菱電機冷熱応用システム株式会社


