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現在設置している買い替え予定の給湯器について教えてください。
該当の内容にチェックまたは回答をご記入ください。

機種選定を行うために、下記項目をご確認お願いいたします。

機種選定を実施するための情報を教えてください。

▼全てのお客様（新築導入・既築買い替え） ▼既築買い替えのお客様はこちらもご確認ください

以下を参考に図面や機器の写真を添付してください。
写真・図面の情報はメール送付でも結構です。その際は、当社営業担当まで送付ください。

設置先について教えてください。また、設置されている給湯器が複数台ある場合は、
買い替え予定の給湯器の情報のみご記入ください

□燃焼式給湯器

□リンナイ
□パーパス
□コロナ
□長府製作所
□東京ガス
□その他（　　　　　　　　　　　）

□三菱電機
□日立製作所
□東芝キヤリア
□ダイキン
□その他（　　　　　　　　　　　　　）

□三菱電機
□ダイキン
□昭和鉄工
□その他（　　　　　　　　　　　　　）

□東芝キヤリア
□日本イトミック
□三菱重工

ご納入先名 □新築  ・  □改築  ・  □改修

延床面積（　　　　　　　）ｍ3

□ノーリツ
□パロマ
□岩谷産業　
□パナソニック
□大阪ガス
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□小型のタンクがある
　エコキュート・電気温水器

□大きなタンクがある
　ヒートポンプ式給湯機

【号数と台数】
□24号　　□32号　　□50号
（　　　　台）設置

【燃料】
□都市ガス
□LPガス
□灯油 ・ 重油

【タンク容量と台数】
□460L　　□550L　　□560L
（　　　　台）設置

【タンク及び熱源情報】
タンク形式（ □開放式 ／ □密閉式 ）
タンク容量（　　　　ｔ）×（　　　　台）
給湯機　　（　　　　台）

【品番・型番】
（　　　　　　　　　　　　　　　　　 ）

【品番・型番】
（　　　　　　　　　　　　　　　　　 ）

【品番・型番】
（　　　　　　　　　　　　　　　　　 ）

•居室数（　　　）室
•入居者数（　　　）人
•居室給湯  □有　□無
•厨房　□有　□無
　給湯蛇口数（　　）ヶ所
★業務用食洗機　□有　　　　□無
　茹で麺器　□有　□無
　60℃以上給湯　□要　□不要
　朝食（　 ）人、昼食（　 ）人、夕食（　 ）人
•手洗いの給湯蛇口数（　　　）ヶ所
•浴槽（　　　　）L
•浴槽数（　　　　）ヶ所
•即湯循環　□要　□不要

•従業員数（　　　）名
•社食厨房　□有　□無
　　　　　　給湯蛇口数（　　）ヶ所
★業務用食洗機　□有　　　　□無
　茹で麺器　□有　□無
　60℃以上給湯　□要　□不要
    昼食（　　）人、夕食（　　）人
•手洗いの給湯蛇口数（　　　）ヶ所
•即湯循環　□要　□不要

•園児数（　　　）名
•厨房　□有　□無
　給湯蛇口数（　　）ヶ所
★業務用食洗機　□有　　　　□無
　茹で麺器　□有　□無
　60℃以上給湯　□要　□不要
    昼食（　　）人、夕食（　　）人
•手洗いの給湯蛇口数（　　　）ヶ所
•即湯循環　□要　□不要

•居室数（　　　　）室
•入居者数（　　　　）人
•居室給湯  □有　□無
•厨房　□有　□無
　給湯蛇口数（　　　）ヶ所
★業務用食洗機　□有　　　　□無
　茹で麺器　□有　□無
　60℃以上給湯　□要　□不要
☆浴槽（　　　　）L

•浴槽数（　　　）ヶ所
　入浴者毎の湯入替　□要　□不要
•即湯循環　□要　□不要

•平日の平均来客数/日（　　　）人
•土日の平均来客数/日（　　　）人
　混雑時間帯（　　　時 ～　  　時）
•シャンプー台数（　　　）台
　同時使用　□有　□無
•手洗いの給湯蛇口数（　　　）ヶ所
•即湯循環　□要　□不要

•平日の平均来客数/日（　　　）人
•土日の平均来客数/日（　　　）人
　混雑時間帯（　　　時 ～　  　時）
•シャワー室個数（　　　）個
　同時使用　□有　□無
•手洗いの給湯蛇口数（　　　）ヶ所
•即湯循環　□要　□不要

•平日の平均来客数/日（　　　）人
•土日の平均来客数/日（　　　）人
　混雑時間帯（　　　時 ～　  　時）
•厨房　□有　□無　　　　　　　
給湯蛇口数（　　）ヶ所
★業務用食洗機　□有　　　　□無
　茹で麺器　□有　□無
　60℃以上給湯　□要　□不要
・手洗いの給湯蛇口数（　　）ヶ所
・即湯循環　□要　□不要

•営業時間（　　    時 ～　　　時）
•店舗面積（　　　　　）㎡
•給湯先　□生鮮　□鮮魚　□精肉
　　　　　□デリカ・惣菜　□イートイン
•手洗いの給湯蛇口数（　　　）ヶ所
•即湯循環　□要 　□不要　

□三相200V　　□単相200V　　□不明 □三相200V　　□単相200V　　□不明 □三相200V　□不明　□その他（　　   ）

★業務用食洗機　□コンベア型　□ドア型　型番（　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　）
☆特殊（機械）浴槽　型番（　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　）

下記型番記載

下記型番記載

下記型番記載 下記型番記載

必須必須

必須 必須 必須

必須

必須

必須

下記型番記載

下記型番記載

［添付参考例］ ＊番号は優先順位順です。

新規、買い替え共に 買い替えの場合 買い替えの場合 買い替えの場合

給排水衛生設備図面
PDF可。設備が分かる方が

シミュレーションの精度が上がります。

製品正面の全体写真 製品銘板 配管部分写真
設置スペースと機器の位置関係を

確認します。
品番が分からない場合の
　サポート情報です。

施工面での課題があれば併せて
ご提案させていただきます。

所在地

水源

建物構造 地上（　　　　　　　）階　・　地下（　　　　　　　）階

設置階（　　　　　　　）階　・　使用階（　　　　　　　）階 ※1

□あり［配管長（　　　　　　　）ｍ ※2　・　循環時間（　　　）時 ～ （　　　）時］　　□なし

□上水道　　□井戸水（＊水道水質基準を満たすもの）

※1：複数階ある場合は、それぞれ教えてください。

※2：循環配管のみ、枝管の長さは除く。＊総配管長は100ｍまで

給湯機設置階

即湯循環の有無

給湯設備の使用量と使用時間
（1日あたり）

給湯設備

シャワー （　　　）℃ （　　 　　）L/人×（ 　　）人
同時給湯（　　　）ヶ所 （　　）時 ～ （　　）時 （　　）階

100L（男）
120L（女）

一般浴槽 200L
特殊浴槽 550L

浴槽 （　　　）℃ （　　　　）L　（　　　）据
（　　　）回湯はり （　　）時 ～ （　　）時 （　　）階　

給湯温度 湯量情報（原単位）
使用量 時間帯 不明時の使用量

（参考値）
使用階

洗面 （　　　）℃ （　　 　　）L/人×（ 　　）人
同時使用（　　　）ヶ所 （　　）時 ～ （　　）時 （　　）階10L

シャワー（理美容） （　　　）℃ （　　 　　）L/人×（ 　　）人
同時使用（　　　）ヶ所 （　　）時 ～ （　　）時 （　　）階

50L（男）
60L（女）

厨房（カラン） （　　　）℃ （　　 　　）L/食×（ 　　）人
同時使用（　　　）ヶ所 （　　）時 ～ （　　）時 （　　）階10L/食（60℃）

厨房（食洗機） （　　　）℃ （　　 　　）L/食×（ 　　）人
同時使用（　　　）台 （　　）時 ～ （　　）時 （　　）階5L/食（60℃）

　 （　　　）℃ （　　 　　）L/　×（ 　　） （　　）時 ～ （　　）時 （　　）階　

　 （　　　）℃ （　　 　　）L/　×（ 　　） （　　）時 ～ （　　）時 （　　）階　

　 （　　　）℃ （　　 　　）L/　×（ 　　） （　　）時 ～ （　　）時 （　　）階　

　 （　　　）℃ （　　 　　）L/　×（ 　　） （　　）時 ～ （　　）時 （　　）階　

＊給湯機1台から同時にご使用いただける給湯
箇所は３ヶ所が目安（シャワーは２ヶ所まで）です。

□福祉施設 □保育園・幼稚園 □会社・工場 □社員寮・宿泊施設

□理美容室 □スポーツジム □飲食店 □食品スーパー

※機械浴槽の場合

記入日：　　　　　年　　　月　　　日

ステップ 1

ステップ 2

ステップ 3

ステップ 4

★記入例はこちら→

●必ず水道法に定められた飲料水の水質基準に適合した水を使用してください。ただし水質によっては機器や内部部品（タンク・減圧弁・
逃し弁・熱交換器など）の寿命が通常より短くなることが有ります。

●温泉水は使用しないでください。使用期間中の水質が常に水道法の定める水質基準内である担保がとれず、無償保証できません。
●上記に適合した水であっても、給湯機の使用適合可否を判断するため、必ず当社規定の水質基準であることを確認してください。当社
規定外の水質の場合、水質（スケール付着・腐食など）を起因とした不具合について無償保証できません。
※当社規定の水質基準につきましては、当社営業窓口までお問い合わせください。

水質について

ご連絡いただいた内容を基にシミュレーションを行います。追ってご連絡をさせていただきます。ご連絡までには５～７営業日をいただいておりますので、
お急ぎの方はその旨お伝えください。また、情報が不足している場合にはこちらからご連絡差し上げる事がございます。ご理解・ご協力のほどお願い申し上げます。


