
小型業務用エコキュート
自然冷媒CO2小型業務用ヒートポンプ給湯機

施設へのエコキュート導入をご検討の皆様

小規模施設から、使用湯量の多い施設まで小規模施設から、使用湯量の多い施設まで
タンクを連結することで、施設のニーズに応じた容量のご提案が可能です。

とりあえず
シミュレーションをして

もらうだけでもOKなのかな？

今使っている
給湯機が壊れたら
どうしたらいい？

もっと
ランニングコストを
下げたいなぁ。

千円
1000

千円
1000

千円
1000

DOWN

使用
不可

カーボン
ニュートラルへの
対応をしないとなぁ。

三菱電機へお任せください！

まずはシミュレーションをしてみませんか？

専門ソフトで精度の高い
シミュレーション結果を

ご連絡！

業界シェアトップクラスの
実績。様々な業態での
ご採用実績あり！

サポート体制の充実！
エコキュートのプロが
機器選定から導入までの
不安に答えます。

三菱電機に
依頼するメリット

ご記入いただくと、このような形で
シミュレーションいたします。

＊画像はイメージです。

ヒアリングシート
※印は記入必須項目です。

①所在地の電気料金・ガス料金に合わせたランニングコストを試算するため、県・市区町村までご記入ください。
②即湯循環にかかるランニングコストを試算するため、配管長と作動時間をご記入ください。
③ご使用される湯温と湯量に加え、施設に必要な貯湯容量を試算するため、それぞれご使用される時間帯を
　ご記入ください。

ヒアリングシート 記入例

お客様の施設に合わせた小型業務用エコキュートの
システムをご提案いたします。
ヒアリングシートに必要事項をご記入いただき、
販売会社営業担当へご依頼ください。

ヒアリングシートはカタログの最終ページにございます。

お客様にピッタリの
台数をご提案します。

他熱源と比較した年間ランニング
コスト試算や年間CO2排出量も
分かります。光熱費、カーボン
ニュートラルへの検討にお使いい
ただけます。

他熱源の給湯器を設置した際のイニ
シャルコストもふまえたライフサイ
クルコストの回収年数がわかります。
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ヒアリングシート

1 2 3 4

現在設置している買い替え予定の給湯器について教えてください。
該当の内容にチェックまたは回答をご記入ください。

機種選定を行うために、下記項目をご確認お願いいたします。

機種選定を実施するための情報を教えてください。

▼全てのお客様（新築導入・既築買い替え） ▼既築買い替えのお客様はこちらもご確認ください

以下を参考に図面や機器の写真を添付してください。
写真・図面の情報はメール送付でも結構です。その際は、当社営業担当まで送付ください。

設置先について教えてください。また、設置されている給湯器が複数台ある場合は、
買い替え予定の給湯器の情報のみご記入ください

□燃焼式給湯器

□リンナイ
□パーパス
□コロナ
□長府製作所
□東京ガス
□その他（　　　　　　　　　　　）

□三菱電機
□日立製作所
□東芝キヤリア
□ダイキン
□その他（　　　　　　　　　　　　　）

□三菱電機
□ダイキン
□昭和鉄工
□その他（　　　　　　　　　　　　　）

□東芝キヤリア
□日本イトミック
□三菱重工

ご納入先名 □新築  ・  □改築  ・  □改修

延床面積（　　　　　　　）ｍ3

□ノーリツ
□パロマ
□岩谷産業　
□パナソニック
□大阪ガス

メ
ー
カ
ー
名

種
類

電
源

機
器
情
報

□小型のタンクがある
　エコキュート・電気温水器

□大きなタンクがある
　ヒートポンプ式給湯機

【号数と台数】
□24号　　□32号　　□50号
（　　　　台）設置

【燃料】
□都市ガス
□LPガス
□灯油 ・ 重油

【タンク容量と台数】
□460L　　□550L　　□560L
（　　　　台）設置

【タンク及び熱源情報】
タンク形式（ □開放式 ／ □密閉式 ）
タンク容量（　　　　ｔ）×（　　　　台）
給湯機　　（　　　　台）

【品番・型番】
（　　　　　　　　　　　　　　　　　 ）

【品番・型番】
（　　　　　　　　　　　　　　　　　 ）

【品番・型番】
（　　　　　　　　　　　　　　　　　 ）

•居室数（　　　）室
•入居者数（　　　）人
•居室給湯  □有　□無
•厨房　□有　□無
　給湯蛇口数（　　）ヶ所
★業務用食洗機　□有　　　　□無
　茹で麺器　□有　□無
　60℃以上給湯　□要　□不要
　朝食（　 ）人、昼食（　 ）人、夕食（　 ）人
•手洗いの給湯蛇口数（　　　）ヶ所
•浴槽（　　　　）L
•浴槽数（　　　　）ヶ所
•即湯循環　□要　□不要

•従業員数（　　　）名
•社食厨房　□有　□無
　　　　　　給湯蛇口数（　　）ヶ所
★業務用食洗機　□有　　　　□無
　茹で麺器　□有　□無
　60℃以上給湯　□要　□不要
    昼食（　　）人、夕食（　　）人
•手洗いの給湯蛇口数（　　　）ヶ所
•即湯循環　□要　□不要

•園児数（　　　）名
•厨房　□有　□無
　給湯蛇口数（　　）ヶ所
★業務用食洗機　□有　　　　□無
　茹で麺器　□有　□無
　60℃以上給湯　□要　□不要
    昼食（　　）人、夕食（　　）人
•手洗いの給湯蛇口数（　　　）ヶ所
•即湯循環　□要　□不要

•居室数（　　　　）室
•入居者数（　　　　）人
•居室給湯  □有　□無
•厨房　□有　□無
　給湯蛇口数（　　　）ヶ所
★業務用食洗機　□有　　　　□無
　茹で麺器　□有　□無
　60℃以上給湯　□要　□不要
☆浴槽（　　　　）L

•浴槽数（　　　）ヶ所
　入浴者毎の湯入替　□要　□不要
•即湯循環　□要　□不要

•平日の平均来客数/日（　　　）人
•土日の平均来客数/日（　　　）人
　混雑時間帯（　　　時 ～　  　時）
•シャンプー台数（　　　）台
　同時使用　□有　□無
•手洗いの給湯蛇口数（　　　）ヶ所
•即湯循環　□要　□不要

•平日の平均来客数/日（　　　）人
•土日の平均来客数/日（　　　）人
　混雑時間帯（　　　時 ～　  　時）
•シャワー室個数（　　　）個
　同時使用　□有　□無
•手洗いの給湯蛇口数（　　　）ヶ所
•即湯循環　□要　□不要

•平日の平均来客数/日（　　　）人
•土日の平均来客数/日（　　　）人
　混雑時間帯（　　　時 ～　  　時）
•厨房　□有　□無　　　　　　　
給湯蛇口数（　　）ヶ所
★業務用食洗機　□有　　　　□無
　茹で麺器　□有　□無
　60℃以上給湯　□要　□不要
・手洗いの給湯蛇口数（　　）ヶ所
・即湯循環　□要　□不要

•営業時間（　　    時 ～　　　時）
•店舗面積（　　　　　）㎡
•給湯先　□生鮮　□鮮魚　□精肉
　　　　　□デリカ・惣菜　□イートイン
•手洗いの給湯蛇口数（　　　）ヶ所
•即湯循環　□要 　□不要　

□三相200V　　□単相200V　　□不明 □三相200V　　□単相200V　　□不明 □三相200V　□不明　□その他（　　   ）

★業務用食洗機　□コンベア型　□ドア型　型番（　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　）
☆特殊（機械）浴槽　型番（　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　）

下記型番記載

下記型番記載

下記型番記載 下記型番記載

必須必須

必須 必須 必須

必須

必須

必須

下記型番記載

下記型番記載

［添付参考例］ ＊番号は優先順位順です。

新規、買い替え共に 買い替えの場合 買い替えの場合 買い替えの場合

給排水衛生設備図面
PDF可。設備が分かる方が

シミュレーションの精度が上がります。

製品正面の全体写真 製品銘板 配管部分写真
設置スペースと機器の位置関係を

確認します。
品番が分からない場合の
　サポート情報です。

施工面での課題があれば併せて
ご提案させていただきます。

所在地

水源

建物構造 地上（　　　　　　　）階　・　地下（　　　　　　　）階

設置階（　　　　　　　）階　・　使用階（　　　　　　　）階 ※1

□あり［配管長（　　　　　　　）ｍ ※2　・　循環時間（　　　）時 ～ （　　　）時］　　□なし

□上水道　　□井戸水（＊水道水質基準を満たすもの）

※1：複数階ある場合は、それぞれ教えてください。

※2：循環配管のみ、分岐配管の長さは除く。＊総配管長は100ｍまで

給湯機設置階

即湯循環の有無

給湯設備の使用量と使用時間
（1日あたり）

給湯設備

シャワー （　　　）℃ （　　　　）L　（　　　）据
同時給湯（　　　）ヶ所 （　　）時 ～ （　　）時 （　　）階

100L（男）
120L（女）

一般浴槽 200L
特殊浴槽 550L

浴槽 （　　　）℃ （　　　　）L　（　　　）据
（　　　）回湯はり （　　）時 ～ （　　）時 （　　）階　

給湯温度 湯量情報（原単位）
使用量 時間帯 不明時の使用量

（参考値）
使用階

洗面 （　　　）℃ （　　 　　）L/人×（ 　　）人
同時使用（　　　）ヶ所 （　　）時 ～ （　　）時 （　　）階10L

シャワー（理美容） （　　　）℃ （　　 　　）L/人×（ 　　）人
同時使用（　　　）ヶ所 （　　）時 ～ （　　）時 （　　）階

50L（男）
60L（女）

厨房（カラン） （　　　）℃ （　　 　　）L/食×（ 　　）人
同時使用（　　　）ヶ所 （　　）時 ～ （　　）時 （　　）階10L/食（60℃）

厨房（食洗機） （　　　）℃ （　　 　　）L/食×（ 　　）人
同時使用（　　　）台 （　　）時 ～ （　　）時 （　　）階5L/食（60℃）

　 （　　　）℃ （　　 　　）L/　×（ 　　） （　　）時 ～ （　　）時 （　　）階　

　 （　　　）℃ （　　 　　）L/　×（ 　　） （　　）時 ～ （　　）時 （　　）階　

　 （　　　）℃ （　　 　　）L/　×（ 　　） （　　）時 ～ （　　）時 （　　）階　

　 （　　　）℃ （　　 　　）L/　×（ 　　） （　　）時 ～ （　　）時 （　　）階　

＊給湯機1台から同時にご使用いただける給湯
箇所は３ヶ所が目安（シャワーは２ヶ所まで）です。

□福祉施設 □保育園・幼稚園 □会社・工場 □社員寮・宿泊施設

□理美容室 □スポーツジム □飲食店 □食品スーパー

※機械浴槽の場合

記入日：　　　　　年　　　月　　　日

ステップ 1

ステップ 2

ステップ 3

ステップ 4

★記入例はこちら→

●必ず水道法に定められた飲料水の水質基準に適合した水を使用してください。ただし水質によっては機器や内部部品（タンク・減圧弁・逃し弁・熱交換器など）
の寿命が通常より短くなることが有ります。

●温泉水は使用しないでください。使用期間中の水質が常に水道法の定める水質基準内である担保がとれず、無償保証できません。
●上記に適合した水であっても、給湯機の使用適合可否を判断するため、必ず当社規定の水質基準であることを確認してください。当社規定外の水質の場合、
水質（スケール付着・腐食など）を起因とした不具合について無償保証できません。
※当社規定の水質基準につきましては、当社営業窓口までお問い合わせください。

水質について

ご連絡いただいた内容を基にシミュレーションを行います。追ってご連絡をさせていただきます。ご連絡までには５～７営業日をいただいておりますので、
お急ぎの方はその旨お伝えください。また、情報が不足している場合にはこちらからご連絡差し上げる事がございます。ご理解・ご協力のほどお願い申し上げます。
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ヒアリングシート

1 2 3 4

現在設置している買い替え予定の給湯器について教えてください。
該当の内容にチェックまたは回答をご記入ください。

機種選定を行うために、下記項目をご確認お願いいたします。

機種選定を実施するための情報を教えてください。

▼全てのお客様（新築導入・既築買い替え） ▼既築買い替えのお客様はこちらもご確認ください

以下を参考に図面や機器の写真を添付してください。
写真・図面の情報はメール送付でも結構です。その際は、当社営業担当まで送付ください。

設置先について教えてください。また、設置されている給湯器が複数台ある場合は、
買い替え予定の給湯器の情報のみご記入ください

□燃焼式給湯器

□リンナイ
□パーパス
□コロナ
□長府製作所
□東京ガス
□その他（　　　　　　　　　　　）

□三菱電機
□日立製作所
□東芝キヤリア
□ダイキン
□その他（　　　　　　　　　　　　　）

□三菱電機
□ダイキン
□昭和鉄工
□その他（　　　　　　　　　　　　　）

□東芝キヤリア
□日本イトミック
□三菱重工

ご納入先名 □新築  ・  □改築  ・  □改修

延床面積（　　　　　　　）ｍ3

□ノーリツ
□パロマ
□岩谷産業　
□パナソニック
□大阪ガス

メ
ー
カ
ー
名

種
類

電
源

機
器
情
報

□小型のタンクがある
　エコキュート・電気温水器

□大きなタンクがある
　ヒートポンプ式給湯機

【号数と台数】
□24号　　□32号　　□50号
（　　　　台）設置

【燃料】
□都市ガス
□LPガス
□灯油 ・ 重油

【タンク容量と台数】
□460L　　□550L　　□560L
（　　　　台）設置

【タンク及び熱源情報】
タンク形式（ □開放式 ／ □密閉式 ）
タンク容量（　　　　ｔ）×（　　　　台）
給湯機　　（　　　　台）

【品番・型番】
（　　　　　　　　　　　　　　　　　 ）

【品番・型番】
（　　　　　　　　　　　　　　　　　 ）

【品番・型番】
（　　　　　　　　　　　　　　　　　 ）

•居室数（　　　）室
•入居者数（　　　）人
•居室給湯  □有　□無
•厨房　□有　□無
　給湯蛇口数（　　）ヶ所
★業務用食洗機　□有　　　　□無
　茹で麺器　□有　□無
　60℃以上給湯　□要　□不要
　朝食（　 ）人、昼食（　 ）人、夕食（　 ）人
•手洗いの給湯蛇口数（　　　）ヶ所
•浴槽（　　　　）L
•浴槽数（　　　　）ヶ所
•即湯循環　□要　□不要

•従業員数（　　　）名
•社食厨房　□有　□無
　　　　　　給湯蛇口数（　　）ヶ所
★業務用食洗機　□有　　　　□無
　茹で麺器　□有　□無
　60℃以上給湯　□要　□不要
    昼食（　　）人、夕食（　　）人
•手洗いの給湯蛇口数（　　　）ヶ所
•即湯循環　□要　□不要

•園児数（　　　）名
•厨房　□有　□無
　給湯蛇口数（　　）ヶ所
★業務用食洗機　□有　　　　□無
　茹で麺器　□有　□無
　60℃以上給湯　□要　□不要
    昼食（　　）人、夕食（　　）人
•手洗いの給湯蛇口数（　　　）ヶ所
•即湯循環　□要　□不要

•居室数（　　　　）室
•入居者数（　　　　）人
•居室給湯  □有　□無
•厨房　□有　□無
　給湯蛇口数（　　　）ヶ所
★業務用食洗機　□有　　　　□無
　茹で麺器　□有　□無
　60℃以上給湯　□要　□不要
☆浴槽（　　　　）L

•浴槽数（　　　）ヶ所
　入浴者毎の湯入替　□要　□不要
•即湯循環　□要　□不要

•平日の平均来客数/日（　　　）人
•土日の平均来客数/日（　　　）人
　混雑時間帯（　　　時 ～　  　時）
•シャンプー台数（　　　）台
　同時使用　□有　□無
•手洗いの給湯蛇口数（　　　）ヶ所
•即湯循環　□要　□不要

•平日の平均来客数/日（　　　）人
•土日の平均来客数/日（　　　）人
　混雑時間帯（　　　時 ～　  　時）
•シャワー室個数（　　　）個
　同時使用　□有　□無
•手洗いの給湯蛇口数（　　　）ヶ所
•即湯循環　□要　□不要

•平日の平均来客数/日（　　　）人
•土日の平均来客数/日（　　　）人
　混雑時間帯（　　　時 ～　  　時）
•厨房　□有　□無　　　　　　　
給湯蛇口数（　　）ヶ所

★業務用食洗機　□有　　　　□無
　茹で麺器　□有　□無
　60℃以上給湯　□要　□不要
・手洗いの給湯蛇口数（　　）ヶ所
・即湯循環　□要　□不要

•営業時間（　　    時 ～　　　時）
•店舗面積（　　　　　）㎡
•給湯先　□生鮮　□鮮魚　□精肉
　　　　　□デリカ・惣菜　□イートイン
•手洗いの給湯蛇口数（　　　）ヶ所
•即湯循環　□要 　□不要　

□三相200V　　□単相200V　　□不明 □三相200V　　□単相200V　　□不明 □三相200V　□不明　□その他（　　   ）

★業務用食洗機　□コンベア型　□ドア型　型番（　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　）
☆特殊（機械）浴槽　型番（　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　）

下記型番記載

下記型番記載

下記型番記載 下記型番記載

必須必須

必須 必須 必須

必須

必須

必須

下記型番記載

下記型番記載

［添付参考例］ ＊番号は優先順位順です。

新規、買い替え共に 買い替えの場合 買い替えの場合 買い替えの場合

給排水衛生設備図面
PDF可。設備が分かる方が

シミュレーションの精度が上がります。

製品正面の全体写真 製品銘板 配管部分写真
設置スペースと機器の位置関係を

確認します。
品番が分からない場合の
　サポート情報です。

施工面での課題があれば併せて
ご提案させていただきます。

所在地

水源

建物構造 地上（　　　　　　　）階　・　地下（　　　　　　　）階

設置階（　　　　　　　）階　・　使用階（　　　　　　　）階 ※1

□あり［配管長（　　　　　　　）ｍ ※2　・　循環時間（　　　）時 ～ （　　　）時］　　□なし

□上水道　　□井戸水（＊水道水質基準を満たすもの）

※1：複数階ある場合は、それぞれ教えてください。

※2：循環配管のみ、分岐配管の長さは除く。＊総配管長は100ｍまで

給湯機設置階

即湯循環の有無

給湯設備の使用量と使用時間
（1日あたり）

給湯設備

シャワー （　　　）℃ （　　　　）L　（　　　）据
同時給湯（　　　）ヶ所 （　　）時 ～ （　　）時 （　　）階

100L（男）
120L（女）

一般浴槽 200L
特殊浴槽 550L

浴槽 （　　　）℃ （　　　　）L　（　　　）据
（　　　）回湯はり （　　）時 ～ （　　）時 （　　）階　

給湯温度 湯量情報（原単位）
使用量 時間帯 不明時の使用量

（参考値）
使用階

洗面 （　　　）℃ （　　 　　）L/人×（ 　　）人
同時使用（　　　）ヶ所 （　　）時 ～ （　　）時 （　　）階10L

シャワー（理美容） （　　　）℃ （　　 　　）L/人×（ 　　）人
同時使用（　　　）ヶ所 （　　）時 ～ （　　）時 （　　）階

50L（男）
60L（女）

厨房（カラン） （　　　）℃ （　　 　　）L/食×（ 　　）人
同時使用（　　　）ヶ所 （　　）時 ～ （　　）時 （　　）階10L/食（60℃）

厨房（食洗機） （　　　）℃ （　　 　　）L/食×（ 　　）人
同時使用（　　　）台 （　　）時 ～ （　　）時 （　　）階5L/食（60℃）

　 （　　　）℃ （　　 　　）L/　×（ 　　） （　　）時 ～ （　　）時 （　　）階　

　 （　　　）℃ （　　 　　）L/　×（ 　　） （　　）時 ～ （　　）時 （　　）階　

　 （　　　）℃ （　　 　　）L/　×（ 　　） （　　）時 ～ （　　）時 （　　）階　

　 （　　　）℃ （　　 　　）L/　×（ 　　） （　　）時 ～ （　　）時 （　　）階　

＊給湯機1台から同時にご使用いただける給湯
箇所は３ヶ所が目安（シャワーは２ヶ所まで）です。

□福祉施設 □保育園・幼稚園 □会社・工場 □社員寮・宿泊施設

□理美容室 □スポーツジム □飲食店 □食品スーパー

※機械浴槽の場合

記入日：　　　　　年　　　月　　　日

ステップ 1

ステップ 2

ステップ 3

ステップ 4

★記入例はこちら→

●必ず水道法に定められた飲料水の水質基準に適合した水を使用してください。ただし水質によっては機器や内部部品（タンク・減圧弁・逃し弁・熱交換器など）
の寿命が通常より短くなることが有ります。

●温泉水は使用しないでください。使用期間中の水質が常に水道法の定める水質基準内である担保がとれず、無償保証できません。
●上記に適合した水であっても、給湯機の使用適合可否を判断するため、必ず当社規定の水質基準であることを確認してください。当社規定外の水質の場合、
水質（スケール付着・腐食など）を起因とした不具合について無償保証できません。
※当社規定の水質基準につきましては、当社営業窓口までお問い合わせください。

水質について

ご連絡いただいた内容を基にシミュレーションを行います。追ってご連絡をさせていただきます。ご連絡までには５～７営業日をいただいておりますので、
お急ぎの方はその旨お伝えください。また、情報が不足している場合にはこちらからご連絡差し上げる事がございます。ご理解・ご協力のほどお願い申し上げます。

25 26

ヒアリングシート

1 2 3 4

現在設置している買い替え予定の給湯器について教えてください。
該当の内容にチェックまたは回答をご記入ください。

機種選定を行うために、下記項目をご確認お願いいたします。

機種選定を実施するための情報を教えてください。

▼全てのお客様（新築導入・既築買い替え） ▼既築買い替えのお客様はこちらもご確認ください

以下を参考に図面や機器の写真を添付してください。
写真・図面の情報はメール送付でも結構です。その際は、当社営業担当まで送付ください。

設置先について教えてください。また、設置されている給湯器が複数台ある場合は、
買い替え予定の給湯器の情報のみご記入ください

□燃焼式給湯器

□リンナイ
□パーパス
□コロナ
□長府製作所
□東京ガス
□その他（　　　　　　　　　　　）

□三菱電機
□日立製作所
□東芝キヤリア
□ダイキン
□その他（　　　　　　　　　　　　　）

□三菱電機
□ダイキン
□昭和鉄工
□その他（　　　　　　　　　　　　　）

□東芝キヤリア
□日本イトミック
□三菱重工

ご納入先名 □新築  ・  □改築  ・  □改修

延床面積（　　　　　　　）ｍ3

□ノーリツ
□パロマ
□岩谷産業　
□パナソニック
□大阪ガス

メ
ー
カ
ー
名

種
類

電
源

機
器
情
報

□小型のタンクがある
　エコキュート・電気温水器

□大きなタンクがある
　ヒートポンプ式給湯機

【号数と台数】
□24号　　□32号　　□50号
（　　　　台）設置

【燃料】
□都市ガス
□LPガス
□灯油 ・ 重油

【タンク容量と台数】
□460L　　□550L　　□560L
（　　　　台）設置

【タンク及び熱源情報】
タンク形式（ □開放式 ／ □密閉式 ）
タンク容量（　　　　ｔ）×（　　　　台）
給湯機　　（　　　　台）

【品番・型番】
（　　　　　　　　　　　　　　　　　 ）

【品番・型番】
（　　　　　　　　　　　　　　　　　 ）

【品番・型番】
（　　　　　　　　　　　　　　　　　 ）

•居室数（　　　）室
•入居者数（　　　）人
•居室給湯  □有　□無
•厨房　□有　□無
　給湯蛇口数（　　）ヶ所
★業務用食洗機　□有　　　　□無
　茹で麺器　□有　□無
　60℃以上給湯　□要　□不要
　朝食（　 ）人、昼食（　 ）人、夕食（　 ）人
•手洗いの給湯蛇口数（　　　）ヶ所
•浴槽（　　　　）L
•浴槽数（　　　　）ヶ所
•即湯循環　□要　□不要

•従業員数（　　　）名
•社食厨房　□有　□無
　　　　　　給湯蛇口数（　　）ヶ所
★業務用食洗機　□有　　　　□無
　茹で麺器　□有　□無
　60℃以上給湯　□要　□不要
    昼食（　　）人、夕食（　　）人
•手洗いの給湯蛇口数（　　　）ヶ所
•即湯循環　□要　□不要

•園児数（　　　）名
•厨房　□有　□無
　給湯蛇口数（　　）ヶ所
★業務用食洗機　□有　　　　□無
　茹で麺器　□有　□無
　60℃以上給湯　□要　□不要
    昼食（　　）人、夕食（　　）人
•手洗いの給湯蛇口数（　　　）ヶ所
•即湯循環　□要　□不要

•居室数（　　　　）室
•入居者数（　　　　）人
•居室給湯  □有　□無
•厨房　□有　□無
　給湯蛇口数（　　　）ヶ所
★業務用食洗機　□有　　　　□無
　茹で麺器　□有　□無
　60℃以上給湯　□要　□不要
☆浴槽（　　　　）L

•浴槽数（　　　）ヶ所
　入浴者毎の湯入替　□要　□不要
•即湯循環　□要　□不要

•平日の平均来客数/日（　　　）人
•土日の平均来客数/日（　　　）人
　混雑時間帯（　　　時 ～　  　時）
•シャンプー台数（　　　）台
　同時使用　□有　□無
•手洗いの給湯蛇口数（　　　）ヶ所
•即湯循環　□要　□不要

•平日の平均来客数/日（　　　）人
•土日の平均来客数/日（　　　）人
　混雑時間帯（　　　時 ～　  　時）
•シャワー室個数（　　　）個
　同時使用　□有　□無
•手洗いの給湯蛇口数（　　　）ヶ所
•即湯循環　□要　□不要

•平日の平均来客数/日（　　　）人
•土日の平均来客数/日（　　　）人
　混雑時間帯（　　　時 ～　  　時）
•厨房　□有　□無　　　　　　　
給湯蛇口数（　　）ヶ所
★業務用食洗機　□有　　　　□無
　茹で麺器　□有　□無
　60℃以上給湯　□要　□不要
・手洗いの給湯蛇口数（　　）ヶ所
・即湯循環　□要　□不要

•営業時間（　　    時 ～　　　時）
•店舗面積（　　　　　）㎡
•給湯先　□生鮮　□鮮魚　□精肉
　　　　　□デリカ・惣菜　□イートイン
•手洗いの給湯蛇口数（　　　）ヶ所
•即湯循環　□要 　□不要　

□三相200V　　□単相200V　　□不明 □三相200V　　□単相200V　　□不明 □三相200V　□不明　□その他（　　   ）

★業務用食洗機　□コンベア型　□ドア型　型番（　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　）
☆特殊（機械）浴槽　型番（　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　）

下記型番記載

下記型番記載

下記型番記載 下記型番記載

必須必須

必須 必須 必須

必須

必須

必須

下記型番記載

下記型番記載

［添付参考例］ ＊番号は優先順位順です。

新規、買い替え共に 買い替えの場合 買い替えの場合 買い替えの場合

給排水衛生設備図面
PDF可。設備が分かる方が

シミュレーションの精度が上がります。

製品正面の全体写真 製品銘板 配管部分写真
設置スペースと機器の位置関係を

確認します。
品番が分からない場合の
　サポート情報です。

施工面での課題があれば併せて
ご提案させていただきます。

所在地

水源

建物構造 地上（　　　　　　　）階　・　地下（　　　　　　　）階

設置階（　　　　　　　）階　・　使用階（　　　　　　　）階 ※1

□あり［配管長（　　　　　　　）ｍ ※2　・　循環時間（　　　）時 ～ （　　　）時］　　□なし

□上水道　　□井戸水（＊水道水質基準を満たすもの）

※1：複数階ある場合は、それぞれ教えてください。

※2：循環配管のみ、分岐配管の長さは除く。＊総配管長は100ｍまで

給湯機設置階

即湯循環の有無

給湯設備の使用量と使用時間
（1日あたり）

給湯設備

シャワー （　　　）℃ （　　　　）L　（　　　）据
同時給湯（　　　）ヶ所 （　　）時 ～ （　　）時 （　　）階

100L（男）
120L（女）

一般浴槽 200L
特殊浴槽 550L

浴槽 （　　　）℃ （　　　　）L　（　　　）据
（　　　）回湯はり （　　）時 ～ （　　）時 （　　）階　

給湯温度 湯量情報（原単位）
使用量 時間帯 不明時の使用量

（参考値）
使用階

洗面 （　　　）℃ （　　 　　）L/人×（ 　　）人
同時使用（　　　）ヶ所 （　　）時 ～ （　　）時 （　　）階10L

シャワー（理美容） （　　　）℃ （　　 　　）L/人×（ 　　）人
同時使用（　　　）ヶ所 （　　）時 ～ （　　）時 （　　）階

50L（男）
60L（女）

厨房（カラン） （　　　）℃ （　　 　　）L/食×（ 　　）人
同時使用（　　　）ヶ所 （　　）時 ～ （　　）時 （　　）階10L/食（60℃）

厨房（食洗機） （　　　）℃ （　　 　　）L/食×（ 　　）人
同時使用（　　　）台 （　　）時 ～ （　　）時 （　　）階5L/食（60℃）

　 （　　　）℃ （　　 　　）L/　×（ 　　） （　　）時 ～ （　　）時 （　　）階　

　 （　　　）℃ （　　 　　）L/　×（ 　　） （　　）時 ～ （　　）時 （　　）階　

　 （　　　）℃ （　　 　　）L/　×（ 　　） （　　）時 ～ （　　）時 （　　）階　

　 （　　　）℃ （　　 　　）L/　×（ 　　） （　　）時 ～ （　　）時 （　　）階　

＊給湯機1台から同時にご使用いただける給湯
箇所は３ヶ所が目安（シャワーは２ヶ所まで）です。

□福祉施設 □保育園・幼稚園 □会社・工場 □社員寮・宿泊施設

□理美容室 □スポーツジム □飲食店 □食品スーパー

※機械浴槽の場合

記入日：　　　　　年　　　月　　　日

ステップ 1

ステップ 2

ステップ 3

ステップ 4

★記入例はこちら→

●必ず水道法に定められた飲料水の水質基準に適合した水を使用してください。ただし水質によっては機器や内部部品（タンク・減圧弁・逃し弁・熱交換器など）
の寿命が通常より短くなることが有ります。

●温泉水は使用しないでください。使用期間中の水質が常に水道法の定める水質基準内である担保がとれず、無償保証できません。
●上記に適合した水であっても、給湯機の使用適合可否を判断するため、必ず当社規定の水質基準であることを確認してください。当社規定外の水質の場合、
水質（スケール付着・腐食など）を起因とした不具合について無償保証できません。
※当社規定の水質基準につきましては、当社営業窓口までお問い合わせください。

水質について

ご連絡いただいた内容を基にシミュレーションを行います。追ってご連絡をさせていただきます。ご連絡までには５～７営業日をいただいておりますので、
お急ぎの方はその旨お伝えください。また、情報が不足している場合にはこちらからご連絡差し上げる事がございます。ご理解・ご協力のほどお願い申し上げます。

ぐんまの里　～MADEN～

群馬県太田市岩松町000-000
2
1

58 9 22

1、2

✓

✓

✓

42

42

42

60

42

42

浴槽（機械浴）

1450

80

5

5

455

40

40

5 40

14

1

1

1
1

2

10 15

10 15

10 15

8 20

12 13

12 13

③

②

①※

※

※

10,000L使用可能湯量（60℃換算）

1台から 24台まで

×6

20,000L 30,000L

理美容
保育園

飲食店・居酒屋
スーパーマーケット

農業施設 スポーツジム
ホテル・旅館

病院・医療施設
介護施設・福祉施設

寮（学生寮・社員寮）
給食施設・食堂 工場設備

小型業務用エコキュートの納入事例は、ウェブサイトでもご覧いただけます→

が重要！総使用量 使用時間 同時給湯する時間と箇所

※1：【試算条件】［1日あたりの最大使用可能湯量］　●夏期：外気温25℃（乾球）/21℃（湿球）、水温24℃、運転時間11時間　●中間期：外気温16℃（乾球）/12℃（湿球）、水温17℃、運転時間11時間
　　●冬期：外気温7℃（乾球）/6℃（湿球）、水温9℃、運転時間13時間　●冬期（着霜期）：外気温2℃（乾球）/1℃（湿球）、水温5℃、運転時間20時間［集中時使用可能湯量］タンク内温度75℃、タンク満タン時

1台あたり
約1,550Lの

お湯が使えます。※1
４台４台

小型業務用
エコキュート
カタログ

群馬製作所 〒370-0492群馬県太田市岩松町800GET007A（23.11）MEE

自然冷媒CO2小型業務用ヒートポンプ給湯機

小型業務用エコキュート



ランニングコストを大幅に削減

CO2排出量削減で環境に配慮

屋上への設置も可能
例えば、福祉施設では、機械浴等で頻繁にお湯を使うため、給湯コスト
が大きな負担となります。エコキュートなら、効率よくお湯をわかす
ので大幅にコスト削減が可能に。

都市ガス使用時と比較して約40%のCO₂排出量削減効果が期待できます。

エネルギー消費内訳（特別養護老人ホーム）
出典：エネルギー需要家別マーケット調査要覧2012

空調
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給湯が占める
割合はなんと給湯
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128.26［円/m3］

都市ガス

530円

LPガス
100.465［MJ/m3］

90［％］
611.2［円/m3］

1,132円

36.700［MJ/L］
90［％］

110.67［円/L］

灯油

561円

3.600［MJ/kWh］
4.0

23.84［円/kWh］

小型業務用エコキュート

277円

三菱
小型業務用
エコキュート
なら！

60℃のお湯を1,000L使用する場合

〈例〉都市ガスと比較すると
1日1,000Lの使用で1日あたり253円

年間 の差約92,000円

【試算条件】電気料金は2023年８月時点の東京電力エナジーパートナーの［業務用電力］の数値を使用。燃料調整
費は含まない。都市ガス料金は、都市ガス（2023 ８月調査）の基準単位料金を使用。LPガス料金・灯油料金は、一般
財団法人日本エネルギー経済研究所　石油情報センター（2023年 6月調査）を使用。ランニングコストの目安は季
節や地域、運転モードの設定、ご利用状況、電力契約等により異なります。

お湯をたくさん使う施設には
 大容量給湯 がおすすめ！

1

 即湯循環 でお湯がすぐに
出てきます！

2

厨房で食洗機を使う場合は
 高温出湯タイプ がおすすめ！

3

ご使用用途に合わせて電源は
 三相タイプ  単相タイプ から選べる！

4

そこが知りたい！
それぞれの施設で評価されているポイント

＊脚部カバーは別売です。

写真は三相電源機種です。

三相電源(200V)電源

対応リモコン

一
般
地
向
け

重
塩
害
地
向
け

単相電源(200V)

価格

1,638,000円（税別）

GE-553SUJ
価格

1,263,000円（税別）

GE-553SU
価格

1,263,000円（税別）

GE-553SUR
価格

990,000 円（税別）

GE-552H
価格

960,000 円（税別）

GE-552

価格

1,708,000円（税別）

GE-553SUJ-BSG
価格

1,333,000円（税別）

GE-553SU-BSG

価格 30,000 円（税別）RMC-GE3S

価格

1,333,000円（税別）

GE-553SUR-BSG
価格

1,060,000円（税別）

GE-552H-BSG
価格

1,030,000円（税別）

GE-552-BSG

価格15,000 円（税別）RMC-GE2

L I N EU P

すぐにお湯が使える

給湯スタイル

最大設置台数

同時給湯数

給湯圧力

階下給湯

非常用取水

停電時にもお湯が使える

外部制御が出来る

リモコン制御

※1

水道法に定められた飲料水の水質基準に適合した水、および当社水質基準を満たした水であれば利用できます。
ただし、時期により水質が変化する場合もあるため、水質検査の計測値が変動する事を想定して利用可否を判断ください。

井戸水の使用について

15m

意匠面を配慮したい場合
看板や衝立で隠したい場合地上階設置※8も屋上設置も可能 テナントビルなど

設置スペースが狭い場合
※6：GE-553SU、GE-553SUR機種のみ。
※7：2階以上に据え付ける場合は、必ず天部も上部振れ止め金具で固定してください。詳細は脚固定工事、上部振れ止め工事（小型業務用エコキュートカタログ
　　P21）をご確認ください。
※8：階上給湯は3階まで（8m程度）を目安としてください。

例えばこんなパターン

階下給湯の高低差制約は「貯湯ユニットの天面から15mまで」なので、屋上設置をしたい場合の対応
も可能です。※6 ※7

対象機種 SU、SUR

すぐにお湯が使える即湯循環機能 対象機種 SUJ

最大24台まで 複数台連結で大容量給湯にも対応

使用可能湯量：約37,200L
（6グループの場合同時出湯蛇口数の目安は18か所です。シャワーの場合12か所を目安としてください。）

対象機種 SUR

即湯循環機能なし 即湯循環機能あり

４台４台 ×6グループ×6グループ
最大連結台数について

※5

※5：【試算条件】［1日あたりの最大使用可能湯量］（60℃換算）　●夏期：外気温25℃（乾球）/21℃（湿球）、水温24℃、運転時間11時間　●中間期：外気温16℃（乾球）/12℃（湿球）、水温17℃、運転時間11時間
　　●冬期：外気温7℃（乾球）/6℃（湿球）、水温9℃、運転時間13時間　●冬期（着霜期）：外気温2℃（乾球）/1℃（湿球）、水温5℃、運転時間20時間［集中時使用可能湯量］タンク内温度75℃、タンク満タン時

●GE-553SUR（-BSG）の場合
最大24台まで連結可能です。

●GE-553SUR（-BSG）以外の機種
最大4台まで連結可能です。
＊給湯温度調整のため1台当たり1L/分以上の給湯量を
　確保する必要があるため、最大4台としています。

必要部品を
本体に内蔵

●必要部品を別々に見積・
手配をする必要がなく、
簡単設計・省施工。
●メンテナンスも当社のみ
で完結
●追加部品手配が不要で　
省コスト

SUJ

混合弁

逆止弁

循環ポンプ

必要部品が内蔵された
オールインワン貯湯ユニットで設計・施工も簡単蛇口をひねってもしばらくお湯に

なるのを待つのは時間が掛かるし
水ももったいない。

お湯を
循環

すぐにお湯が出るから、お客様を
お待たせすることがなく使いやすい。

＊即湯循環機能にはGE-553SUJ 1台と給湯量に合わせてGE-553SU 0～3台が必要です。連結可能台数は合
計4台までです。GE-553SUJのみでも即湯循環機能は使用できます。　＊即湯循環配管は、1系統までです。
＊浴槽の循環・保温はできません。

15ｍ以内

給湯配管
空気抜き弁

給水配管

流量調整バルブ

●GE-553SU（-BSG）、 GE-553SUR（-BSG）
階下給湯は天面から15mまで可能です。
※天面から5m～15mの場合は、空気抜き弁をエアのたまりやすい
　箇所に垂直に取り付けてください。

●GE-553SUJ（-BSG）、GE-552H（-BSG）、GE-552（-BSG）
階下給湯は天面から5mまで可能です。
※GE-553SUJ(-BSG)とGE-553SU(-BSG)を連結した場合も
　階下給湯は5mまでです。

会社・工場
28％

福祉施設
28％

食品スーパー
15％

官公庁
10％

教育・保育

医療 4%

7％

その他
5％

［2022年度］
小型業務用エコキュート
当社業態別納入状況

宿泊（寮施設）3%

1 2
1 2
2 3 4
2 4
2 4
1 2
1

業態名
会社・工場
福祉施設
食品スーパー
官公庁
教育・保育
医療
宿泊（寮施設）

研究棟、食堂、シャワー室、製造ライン
浴室（機械浴）、大浴場、調理場
厨房（惣菜・鮮魚）
給湯室、宿舎浴室
調理場、手洗い場
病院食調理場、ケア浴槽
学生寮・社員寮

使用用途例 ポイント

内蔵システムで循環配管長100mまで対応

※1：GE-553SUJとGE-553SUとの連結を除き、異なる形名との連結はできません。連結については当社小型業務用エコキュートカタログをご確認ください。
※2：GE-552Hの混合給湯配管は２系統まで、その他の形名の混合給湯配管は４系統までです。
※3：GE-553SURにて複数グループがある場合はグループ分のリモコンが必要です。
※4：単相電源機種は、貯湯ユニット（1台）＋ヒートポンプユニット（1台）＋リモコン（1台）が１セットになりますので、連結台数に合わせてリモコンが必要になります。

〈当社試算条件〉
●地域：名古屋　●使用湯量1日あたり2000L（60℃換算）　●CO₂排出量原単価　電気：中部電力
ミライズ（株）0.449kg-CO₂/kWh（基 礎 排 出 係 数）都 市 ガ ス：2.23kg-CO₂/Nm3　LPガ ス：
3.00kg-CO₂/Nm3　環境省温室効果ガス排出量　算定・報告・公表制度「算定方法・排出係数一覧」
参照　電気：令和5年提出用　電気事業者別排出係数一覧より　都市ガス・LPガス：算出方法およ
び排出係数一覧より　●機器ロス有

〈階下給湯時の設置制約〉

〈CO₂排出量比較〉目安

0
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6000
7000
8000
9000
（kg-CO₂/年）

エコキュート
（高圧電力）

LPガス都市ガス

即湯循環機能

混合給湯

4台

4台まで

ハイパワー給湯（290kPa） 高圧力（170kPa）

貯湯ユニットの天面から5m 貯湯ユニットの天面から5m貯湯ユニットの天面から15m

パカっとハンドルで簡単取水 通常取水

停電時出湯

外部入出力端子

１リモコンで4台まで制御 １リモコンで1台制御

4台高温は４台・混合は並列２台まで6台まで

4台24台

混合給湯 高温給湯 高温・混合給湯

※2※2

※3 ※4


