
IHジャー炊飯器 本カタログ掲載商品の価格には、配送、設置調整・据付工事等に要する費用は含まれておりません。
また、使用済み商品の引き取りに要する費用等は販売店にご相談ください。

●商品の定格、仕様は改良などのため、一部変更することがありますのでご了承願います。●このカタログの内容についてのお問い合わせは、販売店にご相談ください。もし販売店でおわかりにならないときは、下記の
当社お客さま相談センターにおたずねください。●商品の色は、印刷により現品と多少違うことがありますのでご了承願います。●ジャー炊飯器の補修用性能部品の保有期間は、製造打切後6年です。

本カタログに掲載の製品は、日本国内用ですので、日本国外では使用できず、またアフターサービスもできません。
Products in this catalog are designed for use in Japan only. Servicing is not available outside of Japan. 

熱・湿気・ホコリなどの影響や、使用の度合いにより部品が劣化し、故障したり、ときには安全性を損なって事故につながることもあります。

安全に関する
ご注意

●ご使用の前に取扱説明書をよくお読みの上、正しくお使いください。
●消費電力が1kW以上の機器は、定格15A以上の電源コンセントに直接接続してお使いください。火災の原因になります。
●医療用ペースメーカーをお使いの方は、IHジャー炊飯器をご使用の際、専門医師とよくご相談の上お使いください。

保証書は必ずお受け取りください。
この商品には、保証書がついています。購入時は、必要事項が
記載されているかご確認の上、大切に保存してください。購入店名、
購入日付の記載がない保証書は、無効になりますのでご注意ください。

★長年ご使用のジャー炊飯器の点検を！

こんな
症状は

ありませんか

●電源コードやプラグが異常に熱い。●コゲくさい臭いがする。
●製品に触れるとビリビリと電気を感じる。●自動的に切れないときがある。
●冷却ファンが回らなくなった。●その他の異常・故障がある。

ご使用中止 事故防止のため、電源プラグを抜き、
販売店に点検・修理をご相談ください。

本カタログに掲載しております商品及び機能は一般家庭用であり、業務用及び車両、船舶などでのご使用は避けてください。

S-S13-3-CA919-B   ホ 2306＜MIT＞

〒369-1295 埼玉県深谷市小前田1728-1

2023年6月作成

●お買求め、ご相談は信用とサービスの行きとどいた当店へどうぞ。

www.MitsubishiElectric.co.jp/suihanki
●「三菱ジャー炊飯器」のホームページ

＊電話番号は変更になることがございますので、あらかじめご了承願います。
＊電話番号をお確かめのうえ、お間違えのないようおかけください。

■ご相談対応 平　　日
土・日・祝・弊社休日

9：00～19：00
9：00～17：00 左記以外の時間は受付のみ可能です。

●三菱電機お客さま相談センター

0120-139-365（無料）
（受付時間365日24時間）

いつもサンキュー　　365日

フリーダイヤル・ナビダイヤルをお使いいただけない場合はTEL.03-3414-9655  FAX.03-3413-4049（有料）

TEL 0570-077-365（有料）
FAX 0570-088-365（有料）

携帯電話の場合
家電品の購入相談・取扱い方法

本カタログ掲載商品の価格には、配送・設置調整・工事費、使用済み商品の引き取り費等は含まれておりません。

IHジャー炊飯器
家庭用 2023-夏総合カタログ

粒立つ !「もち×あま」ごはんは、
朝・昼・晩おいしい。

三菱家電の連係プレーで、時短、おいしく、使いやすい

お米塾 検 索

三菱電機は1972年、日本初のジャー炊飯器開発
以来ひたすら研究を重ね、ごはんのおいしさを追い
求めてきました。その熱い想いを、ごはんにこだわる
生活者をはじめ、米農家の方々や炊飯のプロの方々
と共有し、おいしいごはんを追究するために生まれた、
〈お米塾〉サイト。

お米の持ち味を活かすために
お米栽培から炊飯を考えています

お米と炊飯を学ぶための情報サイト

「まとめ炊き」で
冷凍しても
おいしいごはん。

「切れちゃう瞬冷凍A.I.」で
肉や魚をおいしく
便利に保存。

「リレー調理」でIH加熱と
グリル部加熱の
連係プレー。

食器洗いを
スムーズに
アシスト。

冷凍用まとめ炊き ごはんを冷凍

時間のある休日に下ごしらえ 忙しい平日は、冷凍した食材を使えばスムーズに 後片付けもラク

下ごしらえ 瞬冷凍室で保存 加熱調理 後片付け完成！

お支払いは三菱電機フィナンシャルソリューションズ株式会社を
ご利用ください。
便利な分割払いで快適な生活設計を…… 
クレジット〈分割払い･ボーナス払い･リボ払い〉のご相談は当店でどうぞ。



どんな生活スタイルでも、朝・昼・晩いつでもおいしいごはんが食べられる。
粒立つ！「もち×あま」ごはんのある、しあわせな暮らし。

遠足の時の
おにぎりも、
大好き！

玄米って苦手意識が
あったけど、
おいしく炊けるから
続けられる。

うちの子、おかずより
ごはんが好きで、
いつも
「おかわり！」って。

お弁当のごはんが
おいしいから、
毎日、お昼が楽しみ！

今度、孫が来たら、
この自慢のごはんで、
むかえてやろう。

レンジで
温め直したとは
思えないね、
この粒立ち。

夜食にこれ食べて、
もうひと踏ん張り
頑張ってね。

ササッとすます
テレワークのお昼も、
冷凍ごはんを
温め直しただけで、
しっかりおいしく
食べられる!

1 2

早炊き機能を使うと、
ごはんのあと
ゆっくりできるね。

Morning

LunchDinner
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こだわったのは、

この食感！この味わい！ 三菱電機はお米から炊飯を考え

お米を研究し続けた結果、

お米本来の持ち味を引き出すおいしさとして

粒立つ！「もち×あま」ごはんにたどり着きました。

しっかりと“粒感”があり、噛むと“もちっ”とした食感と“あまみ”がある。

これこそ、私たちが目指したおいしいごはん。

一粒、一粒、しっかり粒が立ち続けるから、

炊き立てはもちろん、冷めても、冷凍しても、いつでもおいしい。

3 4

お米から炊飯を考える、三菱ジャー炊飯器。

粒立つ！「もち×あま」ごはん。

契約水田で
お米作りから
行っています。

おいしいごはんを追求する
「お米塾」のサイトはこちらから。
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職人削り出しの炭釡は、発熱性能が高く、
炭釡丸ごと一気に発熱するので、
大熱量でお米全体を包み込みます。

大火力を実現する炭でできた内釡

大火力でつつみこむ
八重全面加熱

ふきこぼれるほどの大火力で
一気に温度を上げ、連続沸騰を
キープ。

加熱方式の比較（イメージ図）

連続沸騰
大火力をキープ、
沸騰し続ける。 火力 強

対流が持続！

間欠沸騰
当社従来品※5

弱火力
ふきこぼれるため、
火力を弱めてしまう。 強 弱強

対流が止まる

三菱電機だけの「特許・ 連続沸騰」

合数や温度に応じて適切な
火加減をするために、
センサーが直接沸騰の温度を検知！
繊細な火加減のコントロールで
おいしいごはんに仕上げます。

ダイレクトセンサー

粒感際立ち、口の中でほどける食感に。

お米本来の粒感を残すため優しく炊く、だから粒立つ。

かまどをお手本にした自然な炊き方。

素材による温度比較※2

5 6
※1 磁力線の浸透深さ（発熱厚み）比較。磁力線の浸透深さ（発熱厚み）は、浸透深さの計算式に基づき、当社にて算出。ステンレス（SUS430）0.242mmに対し、炭9.97mm。　※2 NJ-BW10Fと2015年度製NJ-NH106
の内釜を100V卓上IHにのせ、強（1200W）モードで3分加熱後の各素材比較（当社調べ）。　※3 登録日2008年8月1日。炭釜の釜底中央部に凸形状を実現する手段となる独自の形状において特許を取得しました。

※4 登録日2010年10月22日。連続沸騰を実現する手段となる独自の制御において特許を取得しました。　※5 2015年度製NJ-NH106形。

粒立つ！「もち×あま」ごはんを炊くのに必要なことは
  あえて圧力を加えずに大火力で加熱し続けること。

三菱ならではの「炭の大火力」 熱を入れ続ける「連続沸騰」

「炭の大火力」×「連続沸騰」×「圧力を加 えない」で実現する、「かまど炊き」。
かまどで炊くように、一粒一粒 をじっくり丁寧に炊き上げる。

だか ら、

あえて「圧力を加えない炊飯」

かまどで炊いた
ごはん 本炭釡 紬

保水膜がキレイに形成

三菱の
こだわり

磁力線の浸透深さ（発熱厚み）

※1約40倍

圧力をかけないかまどで炊いたごはんは、うまみを閉じ込める「保水膜」に
キレイに覆われています。本炭釡 紬もかまどで炊いたごはんのように
お米の一粒一粒を「保水膜」が包み込み、弾力のある粒感を実現しています。

※4

釡底トリプルリングIH

ふたヒーター

胴周り
4重ヒーター

｢10mm ｣の厚釡で
大泡を発生させ、
激しい熱対流を起こし、
お米の芯まで加熱する。 特許特許

第4161351号

特許特許
第4611415号

10mmの釡底

※3

お弁当も
おいしい！

炊き立ても
おいしい！

炊き立てはもちろん、冷めてもおいしい、いつでもおいしい。

100.0

30.0

38.7

47.5

56.2

65.0

73.7

82.5

91.2

本炭釡 紬（NJ-BW10F）金属釡（ステンレス・アルミ）

イメージ図

全方向から内釡を包み込む
八重のヒーターで、大火力を実現。
炊きムラを抑え、
もちっと甘いごはんに。

イメージ図

イメージ図

イメージ図
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※1 まとめ炊き（冷凍用）モードで炊飯直後の硬さと含水率を100％としたときに対し、炊飯後冷凍しレンジ再加熱後の硬さと含水率が95%以上を保持（当社調べ）。　※2 NJ-BW10F(白米･かまど炊き)と(白米･
まとめ炊き〈冷凍用〉)各３合を洗米後すぐに炊飯したものを冷凍し、レンジで再加熱後の甘み成分比較。白米100g中の甘み成分(ブドウ糖・麦芽糖)の合計値：NJ-BW10F(白米･かまど炊き)で0.032g、(白米･まとめ
炊き〈冷凍用〉)で0.038g。分析依頼元：一般財団法人 食品分析開発センターSUNATEC 成績書No：230117523-002-01、230117523-001-01。

※3 NJ-BWD10(白米･かまど炊き)と（白米･少量名人）各1合炊飯時の比較。白米100g中の甘み成分（果糖・ブドウ糖・ショ糖・麦芽糖）の合計値：NJ-BWD10(白米･かまど炊き)で、0.065g、（白米･少量名人）で、0.081g。分析依頼元：
一般財団法人 食品分析開発センターSUNATEC 成績書No：220228735-001-01、220228735-002-01。NJ-BW10Fの少量名人は、当社従来品2022年度製NJ-BWD10と同様の構造・制御となるため、同様の数値を記載して
おります。　※4 登録日2010年10月22日。連続沸騰を実現する手段となる独自の制御において特許を取得しました。　※5 NJ-BW10Fの場合。電圧100V、室温・水温23℃、水加減は標準水位の場合。条件により多少変わります。7 8

いろんな人の生活スタイルに合わせた、おいしい炊き方もお任せ。

「ごはんをおいしくする
冷凍＆解凍のコツ」
について、詳しくはwebでかまど炊き まとめ炊き（冷凍用）

冷凍ごはん再加熱後の
「かまど炊き」と「まとめ炊き(冷凍用)」との甘さ比較

0.032 0.038

0.04

0.01
（g）

約18%甘み成分アップ ※2

朝、レンジで温めたのに
炊き立てみたい。

炊く時間がない時にも食べたい分だけ、炊き立ての味わい

炭釡は全体発熱するため、まとめて炊いてもムラなく仕上がります。さらに、時間をかけて吸水させ、
冷凍しても炊き立ての粒感とみずみずしさを95%以上※１保持します。

新・まとめ炊き（冷凍用）

週末、まとめて炊いて冷凍保存。
食べる時にレンジで温めて炊き立てのような味わい。

トリプルリングIHと本炭釡の熱伝導率の良さを生かし、
少量の繊細な火加減をうまくお米に伝えています。

一杯分だけでも
ちゃんとおいしい。

甘み成分 約24%アップ※3
ごはん茶碗一杯分（0.5合）から炊ける

少量名人

短い時間でもおいしく。
（0.5合約28分/3合約29分）※5　

うま早
とにかく早く炊きたい。
（0.5合約19分/3合約24分）※5　

お急ぎ連続沸騰で短い時間でも、
うまみをしっかり引き出す。

たくさん炊いた時と
変わらずおいしいね！

そう思って、急いで炊いたよ！
おかわりあるからね。

部活の後って、ほんと
お腹減るんだよなぁ。

おいしいね。

「切れちゃう瞬冷凍」なら、炊き立てごはんも、
あついまま冷凍してOK！（約80℃まで）
「切れちゃう瞬冷凍」なら、炊き立てのおいしさを逃さず自動で急冷。
解凍しても、もちもちの食感を味わうことができます。＊

※4

特許特許
第4611415号

三菱冷蔵庫との連係プレー！

＊熱い食品を冷凍する場合は、消費電力量が約15％程度上がります。
　食品の間は10mm以 上離してください。ケースが変形する原因になりますので、
　約80℃を超える食品は入れないでください。
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いろんなお米、いろんな献立のための専用モードをつくりました。

ごはん本来の味が楽しめるので、
実際にお店でも愛用しています。

加賀百万石金沢　老舗料亭「金城樓」
総料理長  加茂野隆志さん

献立に合わせてかたさや粘りを調整すると、
バランスのよい一膳に仕上がりますよ。

能登七尾郷土料理「いしり亭」
料理長　森山外志夫さん

50銘柄の個性、9通りの食感を引き出す

銘柄芳潤炊き

好きなお米を、
いちばんおいしい炊き方で食べたい。

全国

銘柄
50それぞれの

銘柄の詳しい
特長はこちら！

おかずに合わせて炊き分け！
まるで料理が上手になったみたい！

メニューに合わせて
料理が引き立つ食感を自在に選べます。

カオマンガイなど、アジア料理がカンタン！

長粒米モード

本格エスニック料理や中華が
手軽に自宅で楽しめる！

粒感のある炒飯が楽しめる！

炒飯モード

その日のメニューや
家族の好みに合わせる

炊分け名人

玄米って硬いイメージで
なかなか続けられなかったけど
これならおいしく続けられます。

推奨

ビタミン類や食物繊維がとれる

健康を気遣う豊富なメニュー

玄米や麦飯がこんなにおいしいって、
知らなかった。

玄米

発芽米

雑穀米

麦

芳潤炊き（玄米）

麦飯芳潤炊き

金のいぶき（玄米）

美容玄米

芳潤炊き（発芽米）
 【（株）ファンケルと共同開発】

15
通り

炭の遠赤効果でお米の芯まで熱を届け、
ふっくら粒感のある仕上がりに。

本炭釡の熱伝導率の良さを生かし、名人譲りの繊細な火加減を再現。
熱がお米にしっかりと伝わり、かたさやねばりを炊き分けます。

炭の力で粒立ちよく炊き上げ、
銘柄の個性を引き出す。

「つや姫」「雪若丸」を栽培する 

山形の米農家　逸見孝志さん （山形つや姫マイスター）

大切に育てたお米だから、
粒が潰れないように
加圧しないで炊きたいです。 
おいしさを引き出すカギは、
かまど炊きのような強い沸騰力。 
お米のうまさが際立ってきます。
だから我が家は
三菱ジャー炊飯器を愛用しています。

へんみ

＊搭載機種は、21～22ページをご覧ください。

「玄米」の持ち味が際立ち、
本当においしく炊き上がります。
五ツ星お米マイスター
高機能玄米協会理事
佐藤貴之さん

星空舞

鳥取県

くまさんの輝き

熊本県

新潟県

新之助

岩手県

金色の風

秋田県

サキホコレ

北海道

ゆめぴりか

山形県

雪若丸

石川県

ひゃくまん穀

埼玉県

彩のきずな

山形県

つや姫

富山県

富富富

きぬむすめ

岡山県

*玄米芳潤炊きと金のいぶきのみ



9 10

いろんなお米、いろんな献立のための専用モードをつくりました。

ごはん本来の味が楽しめるので、
実際にお店でも愛用しています。

加賀百万石金沢　老舗料亭「金城樓」
総料理長  加茂野隆志さん

献立に合わせてかたさや粘りを調整すると、
バランスのよい一膳に仕上がりますよ。

能登七尾郷土料理「いしり亭」
料理長　森山外志夫さん

50銘柄の個性、9通りの食感を引き出す

銘柄芳潤炊き

好きなお米を、
いちばんおいしい炊き方で食べたい。

全国

銘柄
50それぞれの

銘柄の詳しい
特長はこちら！

おかずに合わせて炊き分け！
まるで料理が上手になったみたい！

メニューに合わせて
料理が引き立つ食感を自在に選べます。

カオマンガイなど、アジア料理がカンタン！

長粒米モード

本格エスニック料理や中華が
手軽に自宅で楽しめる！

粒感のある炒飯が楽しめる！

炒飯モード

その日のメニューや
家族の好みに合わせる

炊分け名人

玄米って硬いイメージで
なかなか続けられなかったけど
これならおいしく続けられます。

推奨

ビタミン類や食物繊維がとれる

健康を気遣う豊富なメニュー

玄米や麦飯がこんなにおいしいって、
知らなかった。

玄米

発芽米

雑穀米

麦

芳潤炊き（玄米）

麦飯芳潤炊き

金のいぶき（玄米）

美容玄米

芳潤炊き（発芽米）
 【（株）ファンケルと共同開発】

15
通り

炭の遠赤効果でお米の芯まで熱を届け、
ふっくら粒感のある仕上がりに。

本炭釡の熱伝導率の良さを生かし、名人譲りの繊細な火加減を再現。
熱がお米にしっかりと伝わり、かたさやねばりを炊き分けます。

炭の力で粒立ちよく炊き上げ、
銘柄の個性を引き出す。

「つや姫」「雪若丸」を栽培する 

山形の米農家　逸見孝志さん （山形つや姫マイスター）

大切に育てたお米だから、
粒が潰れないように
加圧しないで炊きたいです。 
おいしさを引き出すカギは、
かまど炊きのような強い沸騰力。 
お米のうまさが際立ってきます。
だから我が家は
三菱ジャー炊飯器を愛用しています。

へんみ

＊搭載機種は、21～22ページをご覧ください。

「玄米」の持ち味が際立ち、
本当においしく炊き上がります。
五ツ星お米マイスター
高機能玄米協会理事
佐藤貴之さん

星空舞

鳥取県

くまさんの輝き

熊本県

新潟県

新之助

岩手県

金色の風

秋田県

サキホコレ

北海道

ゆめぴりか

山形県

雪若丸

石川県

ひゃくまん穀

埼玉県

彩のきずな

山形県

つや姫

富山県

富富富

きぬむすめ

岡山県

*玄米芳潤炊きと金のいぶきのみ



※1 内ぶたの重量比較。NJ-BW10F：約171g、2020年度製NJ-AWB10：約299g。　※2 無機抗菌剤、塗装、ふた開きボタン、JP0122075X0079O。SIAAﾏｰｸはISO22196法により評価された結果に基づき、抗菌製
品技術協議会ガイドラインで品質管理・情報公開された製品に表示されています。試験機関：（一財）ボーケン品質評価機構、試験方法：JIS Z 2801に基づく、抗菌方式：抗菌剤（ふた開きボタン）、試験結果：99%以上。

※3 内釜内面コート（フッ素加工）の保証期間は、お買上げ日から3年間です。（取扱説明書の記載事項にそわない使い方をした場合は対象外となります。）内釜の割れ・ヒビ・欠け、内釜外面コートのはがれ等は保証
期間内でも「有料」となります。　※4 実使用時と同様、人の手による内釜洗米試験(白米2合を500回研ぐごとに米と水を取替え、100万回洗米)終了時、内釜内面コート(フッ素加工)のはがれ検出無し(当社調べ)。11 12

たったこれだけ！軽くて洗いやすい！ 内釡でそのまま洗米できて便利！

気になるニオイを取ってくれて助かる。

お手入れカンタン！使いやすさにもこだわりました。

内釡内面
コート

3年
保証

※3

内釡洗米OK
100万回※4

お手入れモードNew

内釡やパッキンなどに染み付いたニオイを軽減。
炊き込みごはんなども気にせず楽しめます。

内釡と内ぶた、たった2点
だからお掃除が早い。

いつも触るところだから、
清潔さは大切。

ボタンは
SIAA認定抗菌。

※2

従来品より

約42%
軽い※1

保温が3つも選べる。 水位目盛りがくっきり見える。

他にもうれしい機能が充実！

Vピタ目盛
V字目盛で水位の
視認性が良く、
0.5合単位の
水加減もカンタン。

見やすさは、やさしさ。
見やすい液晶
フルドット液晶に
デカ文字表示で
見やすい。
バックライト搭載。

カンタンに計れて便利！
合ピタカップ（計量カップ）
1合、0.5合もカンタンに正確に計れます。
＊白米・無洗米兼用

0.5合も!
ひっくり返すと

1合

「たべごろ保温」
劣化を抑え、12時間おいしく保温。

「一定保温」
高めの温度で24時間キープ。

「保温切」
炊飯後1時間程度で保温が切れる。

お手入れ
簡単!
時短!

お手入れ
簡単!
時短!

保温しない人に
おすすめ！
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※5 登録日2010年10月22日。連続沸騰を実現する手段となる独自の制御において特許を取得しました。　※6 2023年4月現在。釜底中央部10mm。国内市場におけるIHジャー炊飯器において（当社調べ）。
※7 無機抗菌剤、塗装、ふた開きボタン、JP0122075X0079O。SIAAﾏｰｸはISO22196法により評価された結果に基づき、抗菌製品技術協議会ガイドラインで品質管理・情報公開された製品に表示されています。
試験機関：（一財）ボーケン品質評価機構、試験方法：JIS Z 2801に基づく、抗菌方式：抗菌剤（ふた開きボタン）、試験結果：99%以上。　　
＊オープン価格の商品は希望小売価格を定めていません。　●医療用ペースメーカーをお使いの方は、IHジャー炊飯器をご使用の際、専門医師とよくご相談の上お使いください。

※1 内釜内面コート（フッ素加工）の保証期間は、お買上げ日から3年間です。（取扱説明書の記載事項にそわない使い方をした場合は対象外となります。）内釜の割れ・ヒビ・欠け、内釜外面コートのはがれ等は保証
期間内でも「有料」となります。　※2 実使用時と同様、人の手による内釜洗米試験(白米2合を500回研ぐごとに米と水を取替え、100万回洗米)終了時、内釜内面コート(フッ素加工)のはがれ検出無し(当社調べ)。
※3 登録日2008年8月1日。炭釜の釜底中央部に凸形状を実現する手段となる独自の形状において特許を取得しました。　※4 仕込み（予熱）終了から沸騰までの平均電力比較。NJ-BW10F：約950W、2020年度製
NJ-AWB10：約770W。

本炭釡
(段付き形状)

八重全面
ヒーター

本熱密封
かまど構造 かまど炊き 銘柄芳潤炊き

（50銘柄）
玄米炊き分け
4通り

炊分け名人
15通り 少量名人 音声ナビスリム内ぶた

（炭コート）

イメージ図

スリム内ぶた フレームフラット ふた開きボタン
※7

粒立つ!「もち×あま」を実現する
「本炭釡」×
あえて「圧力を加えない連続沸騰」
・炭の高い蓄熱性で、お米の芯まで一気に熱を入れて炊き上げる。
・あえて圧力を加えず優しく炊き上げ、粒感を残し、
  大火力の連続沸騰で甘みを引き出す。

特許特許
第4161351号 ※3

マットな質感が、
ライフスタイルを
上質に演出。

100日かけて職人が手作りした、プレミアム削りだし釜。

1.焼成後の炭素材料 2.芯抜き 3.内仕上げ 4.完成

進化した「本炭釜 紬」を採用した、
プレミアムモデル。
＊2020年度製NJ-AWB10からの進化。

＊
つむぎ

「かまど炊き」でおいしく粒感アップ

本炭吸水
本炭釡は内釡全体が発熱し、内釡内の水温の
ムラを抑え、全体を吸水に適した温度にできる
ため、浸け置きなしでもしっかり吸水します。

急速沸騰立ち上がり
本炭釡の特長を生かし、沸騰するまでの温度
の立ち上がりを素早くすることで、粒感があり、
みずみずしい仕上がりに。

1.

いろいろな生活スタイルに合わせた食提案
・レンジで温めるだけで、いつでも炊き立てのようなおいしさに。まとめ炊き→冷凍保存で、家事ラク!｢新・まとめ炊き(冷凍用)」
・健康米もおいしいから毎日続く「芳潤炊き(玄米/発芽米)/麦飯芳潤/金のいぶき/美容玄米」
・こだわりの銘柄をおいしく炊き分ける「銘柄芳潤炊き（50銘柄）」
・メニューや家族の好みに合わせて炊き分ける「炊分け名人」
・ごはん茶碗一杯分からおいしく炊ける「少量名人」

3.

毎日使うものだから、
こだわりぬいた清潔と使いやすさ

4.

・「お手入れモード」でニオイも軽減。

特許特許
第4611415号

※5

・内釜厚さ10mm(釜底中央部)

日本製
MADE IN

JAPAN

内釡内面
コート

3年
保証

※1

内釡洗米OK
100万回※2

炭漆黒［すみしっこく］（B）

白真珠［しろしんじゅ］（W）

NJ-BW10F

天面色：本体同系色

0.09～1.0L（0.5～5.5合）　オープン価格＊　

目 標 年 度
2008年度

省エネ基準達成率 年間消費電力量（kWh/年）
100％ 86.1

（白米 エコ炊飯）

熱密封リングで
かまど同様に熱を逃さない

イメージ図 エア断熱 5層

熱密封リング

熱量を高める
「本・熱密封かまど構造」×「八重全面加熱」
・急速沸騰時に、段付き部分で消泡を促進させ、
  ふきこぼれを抑える形状に。
・蒸気とうまみを分離する「スリム内ぶた」で
  うまみだけをごはんに戻す。
・「断熱材＋空気断熱層」を追加し、エア断熱 5層に。
  空気層を2層にすることで熱を逃しません。

2.

イメージ図

段付き構造で泡が潰れる。

業界最厚　　
10mmの釡底

※6

New

本炊き むらし仕込み

従来よりも
急速に昇温させることで
三菱電機の目指す
粒感のあるごはんを実現。

NJ-BW10F制御

2020 年度製
NJ-AWB10
( ふつう )

制御グラフ
温度

時間

イメージ図

洗い物2点!
（内釜・スリム内ぶた）

従来比約23％アップの高火力※4
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※5 登録日2010年10月22日。連続沸騰を実現する手段となる独自の制御において特許を取得しました。　※6 2023年4月現在。釜底中央部10mm。国内市場におけるIHジャー炊飯器において（当社調べ）。
※7 無機抗菌剤、塗装、ふた開きボタン、JP0122075X0079O。SIAAﾏｰｸはISO22196法により評価された結果に基づき、抗菌製品技術協議会ガイドラインで品質管理・情報公開された製品に表示されています。
試験機関：（一財）ボーケン品質評価機構、試験方法：JIS Z 2801に基づく、抗菌方式：抗菌剤（ふた開きボタン）、試験結果：99%以上。
＊オープン価格の商品は希望小売価格を定めていません。　●医療用ペースメーカーをお使いの方は、IHジャー炊飯器をご使用の際、専門医師とよくご相談の上お使いください。

※1 内釜内面コート（フッ素加工）の保証期間は、お買上げ日から3年間です。（取扱説明書の記載事項にそわない使い方をした場合は対象外となります。）内釜の割れ・ヒビ・欠け、内釜外面コートのはがれ等は保証
期間内でも「有料」となります。 ※2 実使用時と同様、人の手による内釜洗米試験(白米2合を500回研ぐごとに米と水を取替え、100万回洗米)終了時、内釜内面コート(フッ素加工)のはがれ検出無し(当社調べ)。
※3 登録日2008年8月1日。炭釜の釜底中央部に凸形状を実現する手段となる独自の形状において特許を取得しました。 ※4 仕込み（予熱）終了から沸騰までの平均電力比較。NJ-BW10F：約950W、2020年度製
NJ-AWB10：約770W。

本炭釡
(段付き形状)

八重全面
ヒーター

本熱密封
かまど構造 かまど炊き 銘柄芳潤炊き

（50銘柄）
玄米炊き分け
4通り

炊分け名人
15通り 少量名人 音声ナビスリム内ぶた

（炭コート）

イメージ図

スリム内ぶた フレームフラット ふた開きボタン
※7

粒立つ!「もち×あま」を実現する
「本炭釡」×
あえて「圧力を加えない連続沸騰」
・炭の高い蓄熱性で、お米の芯まで一気に熱を入れて炊き上げる。
・あえて圧力を加えず優しく炊き上げ、粒感を残し、
  大火力の連続沸騰で甘みを引き出す。

特許特許
第4161351号 ※3

マットな質感が、
ライフスタイルを
上質に演出。

100日かけて職人が手作りした、プレミアム削りだし釜。

1.焼成後の炭素材料 2.芯抜き 3.内仕上げ 4.完成

進化した「本炭釜 紬」を採用した、
プレミアムモデル。
＊2020年度製NJ-AWB10からの進化。

＊
つむぎ

「かまど炊き」でおいしく粒感アップ

本炭吸水
本炭釡は内釡全体が発熱し、内釡内の水温の
ムラを抑え、全体を吸水に適した温度にできる
ため、浸け置きなしでもしっかり吸水します。

急速沸騰立ち上がり
本炭釡の特長を生かし、沸騰するまでの温度
の立ち上がりを素早くすることで、粒感があり、
みずみずしい仕上がりに。

1.

いろいろな生活スタイルに合わせた食提案
・レンジで温めるだけで、いつでも炊き立てのようなおいしさに。まとめ炊き→冷凍保存で、家事ラク!｢新・まとめ炊き(冷凍用)」
・健康米もおいしいから毎日続く「芳潤炊き(玄米/発芽米)/麦飯芳潤/金のいぶき/美容玄米」
・こだわりの銘柄をおいしく炊き分ける「銘柄芳潤炊き（50銘柄）」
・メニューや家族の好みに合わせて炊き分ける「炊分け名人」
・ごはん茶碗一杯分からおいしく炊ける「少量名人」

3.

毎日使うものだから、
こだわりぬいた清潔と使いやすさ

4.

・「お手入れモード」でニオイも軽減。

特許特許
第4611415号

※5

・内釜厚さ10mm(釜底中央部)

日本製
MADE IN

JAPAN

内釡内面
コート

3年
保証

※1

内釡洗米OK
100万回※2

炭漆黒［すみしっこく］（B）

白真珠［しろしんじゅ］（W）

NJ-BW10F

天面色：本体同系色

0.09～1.0L（0.5～5.5合） オープン価格＊

目 標 年 度
2008年度

省エネ基準達成率 年間消費電力量（kWh/年）
100％ 86.1

（白米 エコ炊飯）

熱密封リングで
かまど同様に熱を逃さない

イメージ図 エア断熱 5層

熱密封リング

熱量を高める
「本・熱密封かまど構造」×「八重全面加熱」
・急速沸騰時に、段付き部分で消泡を促進させ、
  ふきこぼれを抑える形状に。
・蒸気とうまみを分離する「スリム内ぶた」で
  うまみだけをごはんに戻す。
・「断熱材＋空気断熱層」を追加し、エア断熱 5層に。
 空気層を2層にすることで熱を逃しません。

2.

イメージ図

段付き構造で泡が潰れる。

業界最厚　
10mmの釡底

※6

New

本炊き むらし仕込み

従来よりも
急速に昇温させることで
三菱電機の目指す
粒感のあるごはんを実現。

NJ-BW10F制御

2020 年度製
NJ-AWB10
( ふつう )

制御グラフ
温度

時間

イメージ図

洗い物2点!
（内釜・スリム内ぶた）

従来比約23％アップの高火力※4



※1 内釜内面コート（フッ素加工）の保証期間は、お買上げ日から3年間です。（取扱説明書の記載事項にそわない使い方をした場合は対象外となります。）内釜の割れ・ヒビ・欠け、内釜外面コートのはがれ等は保証期間内でも「有料」となります。　※2 実
使用時と同様、人の手による内釜洗米試験(白米2合を500回研ぐごとに米と水を取替え、100万回洗米)終了時、内釜内面コート(フッ素加工)のはがれ検出無し(当社調べ)。　※3 登録日2010年10月22日。連続沸騰を実現する手段となる独自の制御に
おいて特許を取得しました。　※4 2023年6月現在。釜底中央部10mm。国内市場におけるIHジャー炊飯器において(当社調べ)。　※５ 冷凍用モードで炊飯直後のごはんの硬さと含水率を100％としたときに対し、炊飯後冷凍しレンジ再加熱後の硬さと
含水率が95%以上を保持(当社調べ)。　※６ NJ-VW10F(白米・ふつう)と(白米・冷凍用)各3合を洗米後すぐに炊飯したものを冷凍し、レンジで再加熱後の甘味成分比較。白米100ｇ中の甘味成分(ブドウ糖・麦芽糖)の合計値：NJ-VW10F(白米・ふつう)
で0.035ｇ、(白米・冷凍用)で0.040ｇ。分析依頼元：一般財団法人 食品分析センターSUNATEC 成績書No：230119543-001-01、230119543-002-01。　※7 無機抗菌剤、塗装、ふた開きボタン、JP0122075X0079O。SIAAﾏｰｸはISO22196法により
評価された結果に基づき、抗菌製品技術協議会ガイドラインで品質管理・情報公開された製品に表示されています。試験機関：（一財）ボーケン品質評価機構、試験方法：JIS Z 2801に基づく、抗菌方式：抗菌剤（ふた開きボタン）、試験結果：99%以上。15 16

※8 内釜内面コート（フッ素加工）の保証期間は、お買上げ日から3年間です。（取扱説明書の記載事項にそわない使い方をした場合は対象外となります。内釜外面コートのはがれ等は保証期間内でも「有料」となり
ます。　※9 2018年度製NJ-VX109とNJ-VXC10での3合炊飯時(白米・芳潤炊き)の比較。白米100g中の甘み成分（果糖・ブドウ糖・ショ糖・麦芽糖）の合計値：VX109(0.065g)、VXC10(0.069g)。分析依頼元：
一般財団法人 食品分析開発センターSUNATEC 成績書No：210311581-002-01、210311581-001-01。NJ-VX10Fの極・可変超音波吸水は、当社従来品2021年度製NJ-VXC10と同様の構造・制御となるため、
同様の数値を記載しております。　※10 NJ-VX10F(白米・ふつう)と(白米・冷凍用)各3合を洗米後すぐに炊飯したものを冷凍し、レンジで再加熱後の甘味成分比較。白米100ｇ中の甘味成分(ブドウ糖・麦芽糖)
の合計値：NJ-VX10F(白米・ふつう)で0.033ｇ、(白米・冷凍用)で0.034ｇ。分析依頼元：一般財団法人　食品分析センターSUNATEC 成績書No：230220552-001-01、230220552-002-01。　
＊オープン価格の商品は希望小売価格を定めていません。　●医療用ペースメーカーをお使いの方は、IHジャー炊飯器をご使用の際、専門医師とよくご相談の上お使いください。

「本炭釜」を採用した高級モデル。

八重全面
ヒーター

熱密封
かまど構造

玄米炊き分け
３通り

芳潤炊き
(白米・無洗米)

炊き分け
3通り

(白米・無洗米)
内ぶた

（炭コート）
極・可変
超音波吸水

ごく備長炭コート

熾火 炭炊釡
(3.5mm)

おきび

約6%　
甘み成分
アップ

※9

お米の甘みを引き出す「極・可変超音波吸水」
ごく

2018年度製
NJ-VX109との比較

イメージ図
アルミニウム合金

アルミニウム
アルミニウム合金

アルミニウム
ステンレス備長炭コート熾火

ハードコート100

5層厚釡 イメージ図

ふたヒーター

釡底トリプル
リングIH

胴周り
4重ヒーター

・超音波振動で吸水を促し、浸け置きなしでもすぐに炊飯OK！
  沸騰工程にも超音波振動を入れることで、より甘く炊き上げます。

●超音波吸水の効果イメージ

超音波の微振動でお米
のうまみを引き出します。

お米の芯まで
吸水させます。

うまみを
コーティングします。

1 2 3

備長炭コート「熾火」の高級モデル。

本炭釡 八重全面
ヒーター

熱密封
かまど構造

匠芳潤炊き
(白米・無洗米)

玄米炊き分け
3通り 少量名人 音声ナビ内ぶた

（炭コート）

業界最厚　　
10mmの釡底

※4

イメージ図激しい
熱対流

ふた開きボタン

※7

イメージ図

ふたヒーター

釡底トリプル
リングIH

胴周り
4重ヒーター

熱密封リング

イメージ図

上部の空間で
うまみを含んだ気泡をつぶし、
うまみをお米に還元します。

熱密封リングで熱を逃さない

断熱材

・内釜厚さ10mm(釜底中央部)

日本製
MADE IN

JAPAN

内釡内面
コート

3年
保証

※1

内釡洗米OK
100万回※2

炭漆黒［すみしっこく］（B）

白雪[しらゆき]（W）

粒立つ!「もち×あま」を実現する
「本炭釡」×あえて「圧力を加えない連続沸騰」
・炭の高い蓄熱性で、お米の芯まで一気に熱を入れて炊き上げる。
・あえて圧力を加えず優しく炊き上げて粒感を残し、大火力の連続沸騰で甘みを引き出す。

1. 高火力でお米の粒感を引き出す
「備長炭コート熾火 炭炊釡」（5層厚釡）×
「八重全面加熱」
・熱伝導性の良好な5層構造の金属釡を
  備長炭コートすることで、大火力を実現。
  さらに、三菱独自の八重のヒーターで
  内釡を全方向から加熱し、粒感のあるごはんに。

1.

強火を絶やさず、お米のうまみを引き出す
「熱密封かまど構造」×「連続沸騰」
・熱密封リングで羽釡の上部空間と下部空間を再現し、ふきこぼれを
  抑え、かまどのような強い火力での連続沸騰を実現。うまみを
  引き出します。さらに断熱構造で熱を逃さず効率よく加熱します。

2.

3.

熱量を高める
「熱密封かまど構造」×「八重全面加熱」
・熱密封リングで羽釡の上部空間と下部空間を再現！
  ふきこぼれを抑え、かまどのような大火力をキープし、
  沸騰し続けてうまみを引き出します。

2.

いろいろな生活スタイルに合わせた食提案
・時間をかけて吸水させ、冷凍しても炊き立ての粒感とみずみずしさを95％以上※5保持。さらに甘み成分約14%※6UP！「冷凍用」
・健康米もおいしいから毎日続く「芳潤炊き(玄米・発芽米)/金のいぶき」
・時間をかけてお米の甘みを熟成「匠芳潤炊き（白米・無洗米）」
・ごはん茶碗一杯分からおいしく炊ける「少量名人」

3.

4.

®

NJ-VW10F

0.09～1.0L（0.5～5.5合）　オープン価格＊　

目 標 年 度
2008年度

省エネ基準達成率 年間消費電力量（kWh/年）
100％ 94.5

（白米 ふつう）

おきび

熱密封リング

イメージ図

熱密封リングで熱を逃さない

断熱材

上部の空間で
うまみを含んだ気泡をつぶし、
うまみをお米に還元します。

いろいろな生活スタイルに合わせた食提案
・時間をかけて吸水させ、冷凍しても炊き立ての粒感とみずみずしさを
  95％以上※5保持。さらに甘み成分約３％UP※10！「冷凍用」
・健康米もおいしいから毎日続く「芳潤炊き(玄米・発芽米)/金のいぶき」
・時間をかけてお米の甘みを熟成「芳潤炊き（白米・無洗米）」

4.

毎日使うものだから、
こだわりぬいた
清潔と使いやすさ

5.毎日使うものだから、
こだわりぬいた清潔と使いやすさ
・「お手入れモード」でニオイも軽減。

・「お手入れモード」でニオイも軽減。

ふた開きボタン

※7

特許特許
第4611415号

※3

特許特許
第4611415号

※3

天面色：本体同系色

・内釜厚さ3.5mm

日本製
MADE IN

JAPAN

内釡内面
コート

3年
保証

※8

内釡洗米OK
100万回※2

黒曜［こくよう］（B）

月白［げっぱく］（W）

NJ-VX10F

天面色：本体同系色

目 標 年 度
2008年度

省エネ基準達成率 年間消費電力量（kWh/年）
101％ 94.1

（白米 ふつう）

0.09～1.0L（0.5～5.5合）　オープン価格＊　

洗い物2点!
（内釜・内ぶた）

洗い物2点!
（内釜・内ぶた）



※1 内釜内面コート（フッ素加工）の保証期間は、お買上げ日から3年間です。（取扱説明書の記載事項にそわない使い方をした場合は対象外となります。）内釜の割れ・ヒビ・欠け、内釜外面コートのはがれ等は保証期間内でも「有料」となります。　※2 実
使用時と同様、人の手による内釜洗米試験(白米2合を500回研ぐごとに米と水を取替え、100万回洗米)終了時、内釜内面コート(フッ素加工)のはがれ検出無し(当社調べ)。　※3 登録日2010年10月22日。連続沸騰を実現する手段となる独自の制御に
おいて特許を取得しました。　※4 2023年6月現在。釜底中央部10mm。国内市場におけるIHジャー炊飯器において(当社調べ)。　※５ 冷凍用モードで炊飯直後のごはんの硬さと含水率を100％としたときに対し、炊飯後冷凍しレンジ再加熱後の硬さと
含水率が95%以上を保持(当社調べ)。　※６ NJ-VW10F(白米・ふつう)と(白米・冷凍用)各3合を洗米後すぐに炊飯したものを冷凍し、レンジで再加熱後の甘味成分比較。白米100ｇ中の甘味成分(ブドウ糖・麦芽糖)の合計値：NJ-VW10F(白米・ふつう)
で0.035ｇ、(白米・冷凍用)で0.040ｇ。分析依頼元：一般財団法人 食品分析センターSUNATEC 成績書No：230119543-001-01、230119543-002-01。　※7 無機抗菌剤、塗装、ふた開きボタン、JP0122075X0079O。SIAAﾏｰｸはISO22196法により
評価された結果に基づき、抗菌製品技術協議会ガイドラインで品質管理・情報公開された製品に表示されています。試験機関：（一財）ボーケン品質評価機構、試験方法：JIS Z 2801に基づく、抗菌方式：抗菌剤（ふた開きボタン）、試験結果：99%以上。15 16

※8 内釜内面コート（フッ素加工）の保証期間は、お買上げ日から3年間です。（取扱説明書の記載事項にそわない使い方をした場合は対象外となります。内釜外面コートのはがれ等は保証期間内でも「有料」となり
ます。　※9 2018年度製NJ-VX109とNJ-VXC10での3合炊飯時(白米・芳潤炊き)の比較。白米100g中の甘み成分（果糖・ブドウ糖・ショ糖・麦芽糖）の合計値：VX109(0.065g)、VXC10(0.069g)。分析依頼元：
一般財団法人 食品分析開発センターSUNATEC 成績書No：210311581-002-01、210311581-001-01。NJ-VX10Fの極・可変超音波吸水は、当社従来品2021年度製NJ-VXC10と同様の構造・制御となるため、
同様の数値を記載しております。　※10 NJ-VX10F(白米・ふつう)と(白米・冷凍用)各3合を洗米後すぐに炊飯したものを冷凍し、レンジで再加熱後の甘味成分比較。白米100ｇ中の甘味成分(ブドウ糖・麦芽糖)
の合計値：NJ-VX10F(白米・ふつう)で0.033ｇ、(白米・冷凍用)で0.034ｇ。分析依頼元：一般財団法人　食品分析センターSUNATEC 成績書No：230220552-001-01、230220552-002-01。　
＊オープン価格の商品は希望小売価格を定めていません。　●医療用ペースメーカーをお使いの方は、IHジャー炊飯器をご使用の際、専門医師とよくご相談の上お使いください。

「本炭釜」を採用した高級モデル。

八重全面
ヒーター

熱密封
かまど構造

玄米炊き分け
３通り

芳潤炊き
(白米・無洗米)

炊き分け
3通り

(白米・無洗米)
内ぶた

（炭コート）
極・可変
超音波吸水

ごく備長炭コート

熾火 炭炊釡
(3.5mm)

おきび

約6%　
甘み成分
アップ

※9

お米の甘みを引き出す「極・可変超音波吸水」
ごく

2018年度製
NJ-VX109との比較

イメージ図
アルミニウム合金

アルミニウム
アルミニウム合金

アルミニウム
ステンレス備長炭コート熾火

ハードコート100

5層厚釡 イメージ図

ふたヒーター

釡底トリプル
リングIH

胴周り
4重ヒーター

・超音波振動で吸水を促し、浸け置きなしでもすぐに炊飯OK！
  沸騰工程にも超音波振動を入れることで、より甘く炊き上げます。

●超音波吸水の効果イメージ

超音波の微振動でお米
のうまみを引き出します。

お米の芯まで
吸水させます。

うまみを
コーティングします。

1 2 3

備長炭コート「熾火」の高級モデル。

本炭釡 八重全面
ヒーター

熱密封
かまど構造

匠芳潤炊き
(白米・無洗米)

玄米炊き分け
3通り 少量名人 音声ナビ内ぶた

（炭コート）

業界最厚　　
10mmの釡底

※4

イメージ図激しい
熱対流

ふた開きボタン

※7

イメージ図

ふたヒーター

釡底トリプル
リングIH

胴周り
4重ヒーター

熱密封リング

イメージ図

上部の空間で
うまみを含んだ気泡をつぶし、
うまみをお米に還元します。

熱密封リングで熱を逃さない

断熱材

・内釜厚さ10mm(釜底中央部)

日本製
MADE IN

JAPAN

内釡内面
コート

3年
保証

※1

内釡洗米OK
100万回※2

炭漆黒［すみしっこく］（B）

白雪[しらゆき]（W）

粒立つ!「もち×あま」を実現する
「本炭釡」×あえて「圧力を加えない連続沸騰」
・炭の高い蓄熱性で、お米の芯まで一気に熱を入れて炊き上げる。
・あえて圧力を加えず優しく炊き上げて粒感を残し、大火力の連続沸騰で甘みを引き出す。

1. 高火力でお米の粒感を引き出す
「備長炭コート熾火 炭炊釡」（5層厚釡）×
「八重全面加熱」
・熱伝導性の良好な5層構造の金属釡を
  備長炭コートすることで、大火力を実現。
  さらに、三菱独自の八重のヒーターで
  内釡を全方向から加熱し、粒感のあるごはんに。

1.

強火を絶やさず、お米のうまみを引き出す
「熱密封かまど構造」×「連続沸騰」
・熱密封リングで羽釡の上部空間と下部空間を再現し、ふきこぼれを
  抑え、かまどのような強い火力での連続沸騰を実現。うまみを
  引き出します。さらに断熱構造で熱を逃さず効率よく加熱します。

2.

3.

熱量を高める
「熱密封かまど構造」×「八重全面加熱」
・熱密封リングで羽釡の上部空間と下部空間を再現！
  ふきこぼれを抑え、かまどのような大火力をキープし、
  沸騰し続けてうまみを引き出します。

2.

いろいろな生活スタイルに合わせた食提案
・時間をかけて吸水させ、冷凍しても炊き立ての粒感とみずみずしさを95％以上※5保持。さらに甘み成分約14%※6UP！「冷凍用」
・健康米もおいしいから毎日続く「芳潤炊き(玄米・発芽米)/金のいぶき」
・時間をかけてお米の甘みを熟成「匠芳潤炊き（白米・無洗米）」
・ごはん茶碗一杯分からおいしく炊ける「少量名人」

3.

4.

®

NJ-VW10F

0.09～1.0L（0.5～5.5合）　オープン価格＊　

目 標 年 度
2008年度

省エネ基準達成率 年間消費電力量（kWh/年）
100％ 94.5

（白米 ふつう）

おきび

熱密封リング

イメージ図

熱密封リングで熱を逃さない

断熱材

上部の空間で
うまみを含んだ気泡をつぶし、
うまみをお米に還元します。

いろいろな生活スタイルに合わせた食提案
・時間をかけて吸水させ、冷凍しても炊き立ての粒感とみずみずしさを
  95％以上※5保持。さらに甘み成分約３％UP※10！「冷凍用」
・健康米もおいしいから毎日続く「芳潤炊き(玄米・発芽米)/金のいぶき」
・時間をかけてお米の甘みを熟成「芳潤炊き（白米・無洗米）」

4.

毎日使うものだから、
こだわりぬいた
清潔と使いやすさ

5.毎日使うものだから、
こだわりぬいた清潔と使いやすさ
・「お手入れモード」でニオイも軽減。

・「お手入れモード」でニオイも軽減。

ふた開きボタン

※7

特許特許
第4611415号

※3

特許特許
第4611415号

※3

天面色：本体同系色

・内釜厚さ3.5mm

日本製
MADE IN

JAPAN

内釡内面
コート

3年
保証

※8

内釡洗米OK
100万回※2

黒曜［こくよう］（B）

月白［げっぱく］（W）

NJ-VX10F

天面色：本体同系色

目 標 年 度
2008年度

省エネ基準達成率 年間消費電力量（kWh/年）
101％ 94.1

（白米 ふつう）

0.09～1.0L（0.5～5.5合）　オープン価格＊　

洗い物2点!
（内釜・内ぶた）

洗い物2点!
（内釜・内ぶた）
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七重全面
ヒーター 熱密封構造 可変

超音波吸水
芳潤炊き

(白米・無洗米)

炊き分け
3通り

(白米・無洗米)

備長炭コート

熾火 炭炊釡
(3.5mm)

おきび

備長炭コート「熾火」のスタンダードモデル。

藍墨［あいすみ］（B）
天面色：本体同系色

1.

おきび

目標年度
2008年度

省エネ基準達成率 年間消費電力量（kWh/年）
102％ 89.1

NJ-VV10F
0.09～1.0L（0.5～5.5合）

 オープン価格＊　 オープン価格＊　

（白米 ふつう）

目標年度
2008年度

省エネ基準達成率 年間消費電力量（kWh/年）
102％ 140.0

NJ-VV18F
0.18～1.8L（1～10合） 

（白米 ふつう）

・2層厚釡を備長炭コートすることで、「炭」の力で
  ふっくら炊き上げます。さらに、七重のヒーターで
  内釡を全方向から加熱し、粒感を引き出します。

1.

ふた開きボタン

※6

5. 毎日使うものだから、
こだわりぬいた清潔と使いやすさ
・「お手入れモード」でニオイも軽減。

備長炭コートのお手軽モデル。

浸け置きなしでもふっくら「可変超音波吸水」3.
・超音波振動で吸水を促します。
  設定した炊き方に合わせて超音波を調整します。

浸け置きなしでもふっくら「可変超音波吸水」3.

高火力でお米のうまみを引き出す「熱密封構造」×「連続沸騰」2.
・熱密封リングと内釡を密着させ、熱を逃さず効率よく加熱します。
  さらに、強火を絶やさず連続した沸騰でうまみを引き出します。

お米のうまみを引き出す「連続沸騰」2.
・強火を絶やさず連続した沸騰でうまみを引き出します。

熱密封リング

十分に浸す
時間がない…

1. そんなときは、
超音波吸水！

2. ふっくら
みずみずしい！

3.

いろいろな生活スタイルに合わせた食提案
・時間をかけて吸水させ、冷凍しても炊き立ての粒感とみずみずしさを
  95％以上※4保持。さらに甘み成分約３％以上※5UP！「冷凍用」
・時間をかけてお米の甘みを熟成「芳潤炊き(白米・無洗米)」

4. 毎日使うものだから、
こだわりぬいた
清潔と使いやすさ

5.

・「お手入れモード」でニオイも軽減。

ふた開きボタン

※6

洗ってすぐでも
ふっくら炊ける

イメージ図

アルミニウム
ステンレス備長炭コート

ハードコート
100

2層厚釡

イメージ図
アルミニウム合金

アルミニウム
アルミニウム合金

アルミニウム
ステンレス備長炭コート熾火

ハードコート
100

5層厚釡

ふたヒーター

釡底トリプル
リングIH

胴周り
トリプルヒーター

イメージ図

ふたヒーター

釡底トリプル
リングIH

胴周り
トリプルヒーター

イメージ図

いろいろな生活スタイルに
合わせた食提案
・時間をかけてお米の甘みを熟成「芳潤炊き（白米・無洗米）」
・炒飯専用の炊き方で、粒感のある炒飯が
  簡単にできる「炒飯モード」

4.

七重全面
ヒーター

可変
超音波吸水

芳潤炊き
(白米・無洗米)

炊き分け
3通り

(白米・無洗米)

備長炭コート
 炭炊釡
(2.0mm)

・超音波振動で吸水を促します。
  設定した炊き方に合わせて
  超音波を調整します。

月白［げっぱく］（W）
天面色：本体同系色

NJ-VE10F  オープン価格＊　 オープン価格＊　 NJ-VE18F
目標年度
2008年度

省エネ基準達成率 年間消費電力量（kWh/年）
105％ 86.1

0.18～1.0L（1～5.5合） 

（白米 ふつう）

目標年度
2008年度

省エネ基準達成率 年間消費電力量（kWh/年）
103％ 136.9

0.18～1.8L（1～10合） 

（白米 ふつう）

・内釜厚さ
  3.5mm

内釡内面
コート

3年
保証

※1

内釡内面
コート

3年
保証

※1

お米の粒感を引き出す
「備長炭コート熾火 炭炊釡」（5層厚釡）×
「七重全面加熱」

お米の粒感を引き出す
「備長炭コート 炭炊釡」（2層厚釡）×
「七重全面加熱」

・熱伝導性の良好な5層構造の金属釡を
  備長炭コートすることで、大火力を実現。
  さらに、七重のヒーターで内釡を全方向から
  加熱し、粒感を引き出します。

日本製
MADE IN

JAPAN

日本製
MADE IN

JAPAN

※1 内釜内面コート（フッ素加工）の保証期間は、お買上げ日から3年間です。（取扱説明書の記載事項にそわない使い方をした場合は対象外となります。）内釜外面コートのはがれ等は保証期間内でも「有料」となります。　※2 実使用
時と同様、人の手による内釜洗米試験(白米2合を500回研ぐごとに米と水を取替え、100万回洗米)終了時、内釜内面コート(フッ素加工)のはがれ検出無し(当社調べ)。　※3 登録日2010年10月22日。連続沸騰を実現する手段となる
独自の制御において特許を取得しました。　※４ 冷凍用モードで炊飯直後のごはんの硬さと含水率を100％としたときに対し、炊飯後冷凍しレンジ再加熱後の硬さと含水率が95%以上を保持(当社調べ)。　※5 NJ-VV10F(白米・ふつう)と
(白米・冷凍用)各3合を洗米後すぐに炊飯したものを冷凍し、レンジで再加熱後の甘味成分比較。白米100ｇ中の甘味成分(ブドウ糖・麦芽糖)の合計値：NJ-VV10F(白米・ふつう)で0.031ｇ、(白米・冷凍用)で0.037ｇ。分析依頼元：
一般財団法人 食品分析センターSUNATEC 成績書No：230119543-007-01、230119543-008-01。NJ-VV18F(白米・ふつう)と(白米・冷凍用)各6合を洗米後すぐに炊飯したものを冷凍し、レンジで再加熱後の甘味成分比較。白米
100ｇ中の甘味成分(ブドウ糖・麦芽糖)の合計値：NJ-VV18F(白米・ふつう)で0.036ｇ、(白米・冷凍用)で0.046ｇ。分析依頼元：一般財団法人 食品分析センターSUNATEC 成績書No：230119543-010-01、230119543-011-01。　
　　

※6 無機抗菌剤、塗装、ふた開きボタン、JP0122075X0079O。SIAAﾏｰｸはISO22196法により評価された結果に基づき、抗菌製品技術協議会ガイドラインで品質管理・情報公開された製品に表示されています。試験機関：（一財）ボーケ
ン品質評価機構、試験方法：JIS Z 2801に基づく、抗菌方式：抗菌剤（ふた開きボタン）、試験結果：99%以上。
＊オープン価格の商品は希望小売価格を定めていません。　●医療用ペースメーカーをお使いの方は、IHジャー炊飯器をご使用の際、専門医師とよくご相談の上お使いください。

特許特許
第4611415号

※3

特許特許
第4611415号

※3

・内釜厚さ
  2.0mm

洗い物2点!
（内釜・内ぶた）洗い物2点!

（内釜・内ぶた）

内釡洗米OK
100万回※2

内釡洗米OK
100万回※2

場所をとらずに
すっきり収納

フラットだから
お手入れ
しやすい

サッとひと
拭きでOK！

スライド棚への
収納もラクラク！
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七重全面
ヒーター 熱密封構造 可変

超音波吸水
芳潤炊き

(白米・無洗米)

炊き分け
3通り

(白米・無洗米)

備長炭コート

熾火 炭炊釡
(3.5mm)

おきび

備長炭コート「熾火」のスタンダードモデル。

藍墨［あいすみ］（B）
天面色：本体同系色

1.

おきび

目標年度
2008年度

省エネ基準達成率 年間消費電力量（kWh/年）
102％ 89.1

NJ-VV10F
0.09～1.0L（0.5～5.5合）

 オープン価格＊　 オープン価格＊　

（白米 ふつう）

目標年度
2008年度

省エネ基準達成率 年間消費電力量（kWh/年）
102％ 140.0

NJ-VV18F
0.18～1.8L（1～10合） 

（白米 ふつう）

・2層厚釡を備長炭コートすることで、「炭」の力で
  ふっくら炊き上げます。さらに、七重のヒーターで
  内釡を全方向から加熱し、粒感を引き出します。

1.

ふた開きボタン

※6

5. 毎日使うものだから、
こだわりぬいた清潔と使いやすさ
・「お手入れモード」でニオイも軽減。

備長炭コートのお手軽モデル。

浸け置きなしでもふっくら「可変超音波吸水」3.
・超音波振動で吸水を促します。
  設定した炊き方に合わせて超音波を調整します。

浸け置きなしでもふっくら「可変超音波吸水」3.

高火力でお米のうまみを引き出す「熱密封構造」×「連続沸騰」2.
・熱密封リングと内釡を密着させ、熱を逃さず効率よく加熱します。
  さらに、強火を絶やさず連続した沸騰でうまみを引き出します。

お米のうまみを引き出す「連続沸騰」2.
・強火を絶やさず連続した沸騰でうまみを引き出します。

熱密封リング

十分に浸す
時間がない…

1. そんなときは、
超音波吸水！

2. ふっくら
みずみずしい！

3.

いろいろな生活スタイルに合わせた食提案
・時間をかけて吸水させ、冷凍しても炊き立ての粒感とみずみずしさを
  95％以上※4保持。さらに甘み成分約３％以上※5UP！「冷凍用」
・時間をかけてお米の甘みを熟成「芳潤炊き(白米・無洗米)」

4. 毎日使うものだから、
こだわりぬいた
清潔と使いやすさ

5.

・「お手入れモード」でニオイも軽減。

ふた開きボタン

※6

洗ってすぐでも
ふっくら炊ける

イメージ図

アルミニウム
ステンレス備長炭コート

ハードコート
100

2層厚釡

イメージ図
アルミニウム合金

アルミニウム
アルミニウム合金

アルミニウム
ステンレス備長炭コート熾火

ハードコート
100

5層厚釡

ふたヒーター

釡底トリプル
リングIH

胴周り
トリプルヒーター

イメージ図

ふたヒーター

釡底トリプル
リングIH

胴周り
トリプルヒーター

イメージ図

いろいろな生活スタイルに
合わせた食提案
・時間をかけてお米の甘みを熟成「芳潤炊き（白米・無洗米）」
・炒飯専用の炊き方で、粒感のある炒飯が
  簡単にできる「炒飯モード」

4.

七重全面
ヒーター

可変
超音波吸水

芳潤炊き
(白米・無洗米)

炊き分け
3通り

(白米・無洗米)

備長炭コート
 炭炊釡
(2.0mm)

・超音波振動で吸水を促します。
  設定した炊き方に合わせて
  超音波を調整します。

月白［げっぱく］（W）
天面色：本体同系色

NJ-VE10F  オープン価格＊　 オープン価格＊　 NJ-VE18F
目標年度
2008年度

省エネ基準達成率 年間消費電力量（kWh/年）
105％ 86.1

0.18～1.0L（1～5.5合） 

（白米 ふつう）

目標年度
2008年度

省エネ基準達成率 年間消費電力量（kWh/年）
103％ 136.9

0.18～1.8L（1～10合） 

（白米 ふつう）

・内釜厚さ
  3.5mm

内釡内面
コート

3年
保証

※1

内釡内面
コート

3年
保証

※1

お米の粒感を引き出す
「備長炭コート熾火 炭炊釡」（5層厚釡）×
「七重全面加熱」

お米の粒感を引き出す
「備長炭コート 炭炊釡」（2層厚釡）×
「七重全面加熱」

・熱伝導性の良好な5層構造の金属釡を
  備長炭コートすることで、大火力を実現。
  さらに、七重のヒーターで内釡を全方向から
  加熱し、粒感を引き出します。

日本製
MADE IN

JAPAN

日本製
MADE IN

JAPAN

※1 内釜内面コート（フッ素加工）の保証期間は、お買上げ日から3年間です。（取扱説明書の記載事項にそわない使い方をした場合は対象外となります。）内釜外面コートのはがれ等は保証期間内でも「有料」となります。　※2 実使用
時と同様、人の手による内釜洗米試験(白米2合を500回研ぐごとに米と水を取替え、100万回洗米)終了時、内釜内面コート(フッ素加工)のはがれ検出無し(当社調べ)。　※3 登録日2010年10月22日。連続沸騰を実現する手段となる
独自の制御において特許を取得しました。　※４ 冷凍用モードで炊飯直後のごはんの硬さと含水率を100％としたときに対し、炊飯後冷凍しレンジ再加熱後の硬さと含水率が95%以上を保持(当社調べ)。　※5 NJ-VV10F(白米・ふつう)と
(白米・冷凍用)各3合を洗米後すぐに炊飯したものを冷凍し、レンジで再加熱後の甘味成分比較。白米100ｇ中の甘味成分(ブドウ糖・麦芽糖)の合計値：NJ-VV10F(白米・ふつう)で0.031ｇ、(白米・冷凍用)で0.037ｇ。分析依頼元：
一般財団法人 食品分析センターSUNATEC 成績書No：230119543-007-01、230119543-008-01。NJ-VV18F(白米・ふつう)と(白米・冷凍用)各6合を洗米後すぐに炊飯したものを冷凍し、レンジで再加熱後の甘味成分比較。白米
100ｇ中の甘味成分(ブドウ糖・麦芽糖)の合計値：NJ-VV18F(白米・ふつう)で0.036ｇ、(白米・冷凍用)で0.046ｇ。分析依頼元：一般財団法人 食品分析センターSUNATEC 成績書No：230119543-010-01、230119543-011-01。　
　　

※6 無機抗菌剤、塗装、ふた開きボタン、JP0122075X0079O。SIAAﾏｰｸはISO22196法により評価された結果に基づき、抗菌製品技術協議会ガイドラインで品質管理・情報公開された製品に表示されています。試験機関：（一財）ボーケ
ン品質評価機構、試験方法：JIS Z 2801に基づく、抗菌方式：抗菌剤（ふた開きボタン）、試験結果：99%以上。
＊オープン価格の商品は希望小売価格を定めていません。　●医療用ペースメーカーをお使いの方は、IHジャー炊飯器をご使用の際、専門医師とよくご相談の上お使いください。

特許特許
第4611415号

※3

特許特許
第4611415号

※3

・内釜厚さ
  2.0mm

洗い物2点!
（内釜・内ぶた）洗い物2点!

（内釜・内ぶた）

内釡洗米OK
100万回※2

内釡洗米OK
100万回※2

場所をとらずに
すっきり収納

フラットだから
お手入れ
しやすい

サッとひと
拭きでOK！

スライド棚への
収納もラクラク！
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本炭釡 五重全面
ヒーター

匠芳潤炊き
(白米・無洗米)

玄米炊き分け
３通り

炊き分け
4通り

(白米・無洗米)
内ぶた

（炭コート）

「本炭釜」を採用した少量炊き高級モデル。

3合用の炊込みごはんの素も余すことなく使い切れます。小容量 0.5～3.5合炊き

五重全面
ヒーター

可変
超音波吸水

芳潤炊き
(白米・無洗米)

炊き分け
4通り

(白米・無洗米)

備長炭コート
炭炊釡
(2.0mm)

内釡内面
コート

3年
保証

※1

®

内釡洗米OK
100万回※2

0.09～0.63L（0.5～3.5合）　オープン価格＊　

目 標 年 度
2008年度

省エネ基準達成率 年間消費電力量（kWh/年）
100％ 53.7

（白米 ふつう）

NJ-SWD06
黒曜［こくよう］（B）
天面色：本体同系色

・内釜厚さ10mm（釜底中央部）

本物の炭※3の大熱量で粒立ちよく炊き上げる
「本炭釡」
・底面の凸形状で
  激しい熱対流を起こし、
  全体に熱を届けます。

1. 高火力を後押し！「断熱構造」×
「五重全面加熱」
・本体を包む断熱構造で、熱を逃さない。
  さらに五重のヒーターで
  内釡全体を一気に加熱。
  かまどの様な大火力を実現。

2.

業界最厚※4　10mmの釡底
イメージ図

激しい
熱対流

ふたヒーター

釡底ダブル
リングIH 胴周りヒーター

イメージ図

いろいろな生活スタイルに合わせた食提案
・時間をかけてお米の甘みを熟成。炊飯量を設定し、量に合わせて
  ピッタリ加熱「匠芳潤炊き（白米・無洗米）」
・健康米もおいしいから毎日続く「芳潤炊き(玄米)/金のいぶき」

3. 4. 毎日使うものだから、
こだわりぬいた
清潔と使いやすさ

※6

備長炭コートの少量炊きスタンダードモデル。
内釡内面
コート

3年
保証

※7

NJ-SE06F ・内釜厚さ2.0mm

いろいろな生活スタイルに合わせた食提案
・時間をかけてお米の甘みを熟成。「芳潤炊き（白米・無洗米）」
・仕込みと沸騰時間を長くし、
  甘くもちっとした食感に「もちもち（白米・無洗米）」

3. 4. 毎日使うものだから、
こだわりぬいた
清潔と使いやすさ

※1 内釜内面コート（フッ素加工）の保証期間は、お買上げ日から3年間です。（取扱説明書の記載事項にそわない使い方をした場合は対象外となります。）内釜の割れ・ヒビ・欠け、内釜外面コートのはがれ等は保証期間内でも「有料」となります。　※2 実使
用時と同様、人の手による内釜洗米試験(白米2合を500回研ぐごとに米と水を取替え、100万回洗米)終了時、内釜内面コート(フッ素加工)のはがれ検出無し(当社調べ)。※3 木炭や竹炭とは異なる炭素材料(純度99.9％)を使用。　※4 2023年6月現在。
釜底中央部10mm。国内市場におけるIHジャー炊飯器において（当社調べ）。　※5 無機抗菌剤、塗装、ふた開きボタン、JP0122075X0079O。SIAAﾏｰｸはISO22196法により評価された結果に基づき、抗菌製品技術協議会ガイドラインで品質管理・情報公
開された製品に表示されています。試験機関：（一財）ボーケン品質評価機構、試験方法：JIS Z 2801に基づく、抗菌方式：抗菌剤（ふた開きボタン）、試験結果：99%以上。　※6 無機抗菌剤、練り込み、ハンドル。JP0122075X0078N。SIAAﾏｰｸはISO22196
法により評価された結果に基づき、抗菌製品技術協議会ガイドラインで品質管理・情報公開された製品に表示されています。試験機関：（一財）ボーケン品質評価機構、試験方法：JIS Z 2801に基づく、抗菌方式：抗菌剤（ハンドル）、試験結果：99%以上。

※7 内釜内面コート（フッ素加工）の保証期間は、お買上げ日から3年間です。（取扱説明書の記載事項にそわない使い方をした場合は対象外となります。内釜外面コートのはがれ等は保証期間内でも「有料」となり
ます。　※8 蒸気カット約95%。炊飯前後の本体重量測定による比較（当社調べ）。　※9 蒸気レスIHは水タンクに回収した水（蒸気）の質量と炊飯器機体外に放出した水の質量の合計を蒸発水量として算出（当社
測定方法）。　※10 登録日2010年10月22日。連続沸騰を実現する手段となる独自の制御において特許を取得しました。　※11 2011年度製NJ-XW103J/XS103Jにて受賞。NJ-XSC10Jにも同一の機能を搭載。
＊オープン価格の商品は希望小売価格を定めていません。　●医療用ペースメーカーをお使いの方は、IHジャー炊飯器をご使用の際、専門医師とよくご相談の上お使いください。　

目 標 年 度
2008年度

省エネ基準達成率 年間消費電力量（kWh/年）
102％ 53.9

（白米 ふつう）

0.09～0.63L（0.5～3.5合）　オープン価格＊　

黒曜［こくよう］
（B）

月白［げっぱく］
（W）

・2層厚釡を備長炭コートすることで、「炭」の力でふっくら炊き上げます。
  さらに五重全面ヒーターで内釡を全方向から加熱し、粒感を引き出します。

1.「備長炭コート 炭炊釡」(2層厚釡)×
「五重全面加熱」

浸け置きなしでもふっくら
「可変超音波吸水」

2.

蒸気を出さず、旨みを逃さない高級モデル。

内釡内面
コート

3年
保証

※7

内釡洗米OK
100万回※2

0.09～1.0L（0.5～5.5合）　オープン価格＊　
NJ-XSC10J

クリスタルホワイト（W）
天面色：本体同系色

・内釜厚さ3.5mm

蒸気を逃さず、強火を絶やさず、うまみを引き出し炊く
「蒸気密封うまみ炊き」×「連続沸騰」
・蒸気をタンクで水に戻す構造（水冷式蒸気回収システム）で、
 ふきこぼれを抑え、かまどのような強火の沸騰を維持。
 「連続沸騰」で炊き上げ、蒸気とうまみを分離し、
 うまみをごはんへ還元します。

1.

蒸気口がないから、蒸気による火傷に配慮2.

七重全面
ヒーター

熱密封
かまど構造

可変
超音波吸水

玄米炊き分け
2通り

芳潤炊き
(白米・無洗米)

炊き分け
3通り

(白米・無洗米)
内ぶた

（炭コート）

備長炭コート

熾火 炭炊釡
(3.5mm)

おきび

微量の気体が本体から出ますが、
高温や結露になることはありません。※8

®

省エネ基準達成率 年間消費電力量（kWh/年）
95（100    ）％※9 88.5
（白米 ふつう）

日本製
MADE IN

JAPAN

日本製
MADE IN

JAPAN

日本製
MADE IN

JAPAN

イメージ図

蒸気口なし！

置き場所が広がる

高温の蒸気に触れる
危険を防ぐ

ニオイが
気にならない

第6回
キッズデザイン賞受賞
子ども視点の安心安全デザイン一般部門

※11

消
費
電
力
量（
W
h
／
回
）

エコ炊飯

通常炊飯
（白米・ ふつう）

NJ-BW10F形名 NJ-VW10F NJ-SWD06 NJ-VX10F NJ-VV10F NJ-VV18F NJ-VE10F NJ-VE18F NJ-SE06F NJ-XSC10J

198.1
（白米・かまど）

163.5 154.2 120.1 150.6 148.3 217.6 143.2 206.4 118.3 157.7

189.5 132.3 190.9 174.8 236.8 164.7 222.5 131.5 172.3

本体の周囲温度に応じた火力で省エネしながら炊き上げます。※12

●3.5合炊き（SWD06、SE06F）は白米2合、5.5合炊き（BW10F、XSC10J、VW10F、VX10F、VV10F、VE10F）は白米3合、10合炊き（VV18F、VE18F）は白米4合炊飯時。 
●BW10Fは工場出荷時は「白米 エコ炊飯」に設定されています。お好みに合わせて炊飯モードをお選びください。その他の機種は「白米 ふつう」に設定されています。

※12 1回あたりの炊飯（白米）における消費電力量。省エネ法特定機器「電気ジャー炊飯器」の測定方法による（当社調べ）。

暮らしをラクに！ポイント

ごはんを12時間保温すると、
炊飯1回相当の電力を使用します。
まとめ炊き（冷凍用）で炊いて、
食べたい時にだけ解凍すれば、
電気代がとってもおトク！

「予約1・2」は、
平日と休日用など2通りの
予約時間を記憶できるため、
時刻設定の手間がはぶける！
「かんたん予約」では、
1時間単位での予約が可能
（12時間後まで）。

で、電気代かしこくカット。
まとめ炊き（冷凍用）

消費電力量を抑えて炊くから、電気代が気になる方におすすめ！
エコ炊飯モード

予約機能をうまく活用し、
家事を少しでもラクに。

天面色：本体同系色

特許特許
第4611415号

※10

洗い物2点!
（内釜・内ぶた）

洗い物2点!
（内釜・内ぶた）

ハンドル

ハンドル※6

・超音波振動で吸水を促します。
  設定した炊き方に合わせて超音波を調整します。

内釡洗米OK
100万回※2

ふた開きボタン※5

・スライド式の棚の中にも収納できて便利。



19 20

本炭釡 五重全面
ヒーター

匠芳潤炊き
(白米・無洗米)

玄米炊き分け
３通り

炊き分け
4通り

(白米・無洗米)
内ぶた

（炭コート）

「本炭釜」を採用した少量炊き高級モデル。

3合用の炊込みごはんの素も余すことなく使い切れます。小容量 0.5～3.5合炊き

五重全面
ヒーター

可変
超音波吸水

芳潤炊き
(白米・無洗米)

炊き分け
4通り

(白米・無洗米)

備長炭コート
炭炊釡
(2.0mm)

内釡内面
コート

3年
保証

※1

®

内釡洗米OK
100万回※2

0.09～0.63L（0.5～3.5合） オープン価格＊

目 標 年 度
2008年度

省エネ基準達成率 年間消費電力量（kWh/年）
100％ 53.7

（白米ふつう）

NJ-SWD06
黒曜［こくよう］（B）
天面色：本体同系色

・内釜厚さ10mm（釜底中央部）

本物の炭※3の大熱量で粒立ちよく炊き上げる
「本炭釡」
・底面の凸形状で
激しい熱対流を起こし、
全体に熱を届けます。

1. 高火力を後押し！「断熱構造」×
「五重全面加熱」
・本体を包む断熱構造で、熱を逃さない。
さらに五重のヒーターで
内釡全体を一気に加熱。
かまどの様な大火力を実現。

2.

業界最厚※4 10mmの釡底
イメージ図

激しい
熱対流

ふたヒーター

釡底ダブル
リングIH 胴周りヒーター

イメージ図

いろいろな生活スタイルに合わせた食提案
・時間をかけてお米の甘みを熟成。炊飯量を設定し、量に合わせて
ピッタリ加熱「匠芳潤炊き（白米・無洗米）」
・健康米もおいしいから毎日続く「芳潤炊き(玄米)/金のいぶき」

3. 4. 毎日使うものだから、
こだわりぬいた
清潔と使いやすさ

※6

備長炭コートの少量炊きスタンダードモデル。
内釡内面
コート

3年
保証

※7

NJ-SE06F ・内釜厚さ2.0mm

いろいろな生活スタイルに合わせた食提案
・時間をかけてお米の甘みを熟成。「芳潤炊き（白米・無洗米）」
・仕込みと沸騰時間を長くし、
甘くもちっとした食感に「もちもち（白米・無洗米）」

3. 4. 毎日使うものだから、
こだわりぬいた
清潔と使いやすさ

※1 内釜内面コート（フッ素加工）の保証期間は、お買上げ日から3年間です。（取扱説明書の記載事項にそわない使い方をした場合は対象外となります。）内釜の割れ・ヒビ・欠け、内釜外面コートのはがれ等は保証期間内でも「有料」となります。 ※2 実使
用時と同様、人の手による内釜洗米試験(白米2合を500回研ぐごとに米と水を取替え、100万回洗米)終了時、内釜内面コート(フッ素加工)のはがれ検出無し(当社調べ)。※3 木炭や竹炭とは異なる炭素材料(純度99.9％)を使用。 ※4 2023年6月現在。
釜底中央部10mm。国内市場におけるIHジャー炊飯器において（当社調べ）。 ※5 無機抗菌剤、塗装、ふた開きボタン、JP0122075X0079O。SIAAﾏｰｸはISO22196法により評価された結果に基づき、抗菌製品技術協議会ガイドラインで品質管理・情報公
開された製品に表示されています。試験機関：（一財）ボーケン品質評価機構、試験方法：JIS Z 2801に基づく、抗菌方式：抗菌剤（ふた開きボタン）、試験結果：99%以上。 ※6 無機抗菌剤、練り込み、ハンドル。JP0122075X0078N。SIAAﾏｰｸはISO22196
法により評価された結果に基づき、抗菌製品技術協議会ガイドラインで品質管理・情報公開された製品に表示されています。試験機関：（一財）ボーケン品質評価機構、試験方法：JIS Z 2801に基づく、抗菌方式：抗菌剤（ハンドル）、試験結果：99%以上。

※7 内釜内面コート（フッ素加工）の保証期間は、お買上げ日から3年間です。（取扱説明書の記載事項にそわない使い方をした場合は対象外となります。内釜外面コートのはがれ等は保証期間内でも「有料」となり
ます。　※8 蒸気カット約95%。炊飯前後の本体重量測定による比較（当社調べ）。　※9 蒸気レスIHは水タンクに回収した水（蒸気）の質量と炊飯器機体外に放出した水の質量の合計を蒸発水量として算出（当社
測定方法）。　※10 登録日2010年10月22日。連続沸騰を実現する手段となる独自の制御において特許を取得しました。　※11 2011年度製NJ-XW103J/XS103Jにて受賞。NJ-XSC10Jにも同一の機能を搭載。
＊オープン価格の商品は希望小売価格を定めていません。　●医療用ペースメーカーをお使いの方は、IHジャー炊飯器をご使用の際、専門医師とよくご相談の上お使いください。

目 標 年 度
2008年度

省エネ基準達成率 年間消費電力量（kWh/年）
102％ 53.9

（白米ふつう）

0.09～0.63L（0.5～3.5合） オープン価格＊

黒曜［こくよう］
（B）

月白［げっぱく］
（W）

・2層厚釡を備長炭コートすることで、「炭」の力でふっくら炊き上げます。
さらに五重全面ヒーターで内釡を全方向から加熱し、粒感を引き出します。

1.「備長炭コート 炭炊釡」(2層厚釡)×
「五重全面加熱」

浸け置きなしでもふっくら
「可変超音波吸水」

2.

蒸気を出さず、旨みを逃さない高級モデル。

内釡内面
コート

3年
保証

※7

内釡洗米OK
100万回※2

0.09～1.0L（0.5～5.5合）　オープン価格＊　
NJ-XSC10J

クリスタルホワイト（W）
天面色：本体同系色

・内釜厚さ3.5mm

蒸気を逃さず、強火を絶やさず、うまみを引き出し炊く
「蒸気密封うまみ炊き」×「連続沸騰」
・蒸気をタンクで水に戻す構造（水冷式蒸気回収システム）で、
 ふきこぼれを抑え、かまどのような強火の沸騰を維持。
 「連続沸騰」で炊き上げ、蒸気とうまみを分離し、
 うまみをごはんへ還元します。

1.

蒸気口がないから、蒸気による火傷に配慮2.

七重全面
ヒーター

熱密封
かまど構造

可変
超音波吸水

玄米炊き分け
2通り

芳潤炊き
(白米・無洗米)

炊き分け
3通り

(白米・無洗米)
内ぶた

（炭コート）

備長炭コート

熾火 炭炊釡
(3.5mm)

おきび

微量の気体が本体から出ますが、
高温や結露になることはありません。※8

®

省エネ基準達成率 年間消費電力量（kWh/年）
95（100    ）％※9 88.5
（白米 ふつう）

日本製
MADE IN

JAPAN

日本製
MADE IN

JAPAN

日本製
MADE IN

JAPAN

イメージ図

蒸気口なし！

置き場所が広がる

高温の蒸気に触れる
危険を防ぐ

ニオイが
気にならない

第6回
キッズデザイン賞受賞
子ども視点の安心安全デザイン一般部門

※11

消
費
電
力
量（
W
h
／
回
）

エコ炊飯

通常炊飯
（白米・ ふつう）

NJ-BW10F形名 NJ-VW10F NJ-SWD06 NJ-VX10F NJ-VV10F NJ-VV18F NJ-VE10F NJ-VE18F NJ-SE06F NJ-XSC10J

198.1
（白米・かまど）

163.5 154.2 120.1 150.6 148.3 217.6 143.2 206.4 118.3 157.7

189.5 132.3 190.9 174.8 236.8 164.7 222.5 131.5 172.3

本体の周囲温度に応じた火力で省エネしながら炊き上げます。※12

●3.5合炊き（SWD06、SE06F）は白米2合、5.5合炊き（BW10F、XSC10J、VW10F、VX10F、VV10F、VE10F）は白米3合、10合炊き（VV18F、VE18F）は白米4合炊飯時。 
●BW10Fは工場出荷時は「白米 エコ炊飯」に設定されています。お好みに合わせて炊飯モードをお選びください。その他の機種は「白米 ふつう」に設定されています。

※12 1回あたりの炊飯（白米）における消費電力量。省エネ法特定機器「電気ジャー炊飯器」の測定方法による（当社調べ）。

暮らしをラクに！ポイント

ごはんを12時間保温すると、
炊飯1回相当の電力を使用します。
まとめ炊き（冷凍用）で炊いて、
食べたい時にだけ解凍すれば、
電気代がとってもおトク！

「予約1・2」は、
平日と休日用など2通りの
予約時間を記憶できるため、
時刻設定の手間がはぶける！
「かんたん予約」では、
1時間単位での予約が可能
（12時間後まで）。

で、電気代かしこくカット。
まとめ炊き（冷凍用）

消費電力量を抑えて炊くから、電気代が気になる方におすすめ！
エコ炊飯モード

予約機能をうまく活用し、
家事を少しでもラクに。

天面色：本体同系色

特許特許
第4611415号

※10

洗い物2点!
（内釜・内ぶた）

洗い物2点!
（内釜・内ぶた）

ハンドル

ハンドル※6

・超音波振動で吸水を促します。
設定した炊き方に合わせて超音波を調整します。

内釡洗米OK
100万回※2

ふた開きボタン※5

・スライド式の棚の中にも収納できて便利。



＊オープン価格の商品は希望小売価格を定めていません。　●本カタログ掲載商品の価格には、配送・設置調整・工事費、使用済み商品の引き取り費等は含まれておりません。21 22

※1 蒸気カット率約95％。炊飯前後の本体質量測定による比較(当社調べ)。　※2 内釜の割れ・ヒビ・欠け、内釜外面コートのはがれ等は保証期間内でも「有料」となります。　※3 詳しくはそれぞれの機種ページをご覧ください。　※4 内釜
内面コート（フッ素加工）の保証期間は、お買上げ日から3年間です。（取扱説明書の記載事項にそわない使い方をした場合は対象外となります。内釜外面コートのはがれ等は保証期間内でも「有料」となります。　※5 詳しくは WEBの各機
種ページをご覧ください。　※6 各対象機種、最小から最大炊飯容量まで対応。   ※7 1～3合まで対応。NJ-SWD06の金のいぶきのみ1～2合まで対応。　※8 各対象機種、0.5～2合まで対応。少量名人ボタンで合数設定が必要になります。
※9 1～4合まで対応。　※10 NJ-BW10F、、VW10F、XSC10J、VX10F、VV10F、VE10Fは1～3合まで、NJ-VV18F、VE18Fは1～6合まで、NJ-SWD06、SE06Fは1～2合まで対応。　※11 NJ-BW10F、VW10F、XSC10J、VX10F、
VV10Fは0.5～3合まで、VE10Fは1～3合まで、NJ-VV18F、VE18Fは1～6合まで、NJ-SWD06、SE06Fは0.5～2合まで対応。　※12 NJ-BW10Fは0.5～5.5合、NJ-VW10F、XSC10J、VX10F、VV10F、VE10F、SWD06、SE06Fは1～3
合まで、NJ-VV18F、VE18Fは1～6合まで対応。　※13 詳しくはそれぞれの機種ページをご覧ください。　※14 消費電力量は、炊飯量、ご使用のメニュー等によって異なります。　※15 区分名について A：電磁誘導加熱方式（最大炊飯
容量；0.54L以上、0.99L未満のもの）B：電磁誘導加熱方式（最大炊飯容量；0.99L以上、1.44L未満のもの）C：電磁誘導加熱方式（最大炊飯容量；1.44L以上、1.8L未満のもの） D：電磁誘導加熱方式（最大炊飯容量；1.8L以上のもの）  

内釜

内ぶた

お
い
し
さ

使いやすさ

お手入れラクラク

火
力

保
温

炊
き
分
け
・
炊
飯
モ
ー
ド

炊
き
分
け

おいしさの目安

ハードコート100
外面コート：炭
厚さ：10mm（釡底中央部）

ハードコート100
外面コート：炭
厚さ：10mm（釡底中央部）

ハードコート100
外面コート：炭
厚さ：10mm（釡底中央部）

外形寸法（mm）
〈幅×奥行×高さ〉

質量（約kg）
区分名 ※15

最大消費電力（W）
消費電力量（Wh/回） ※14

炊飯時 1回あたり
保温時 1時間あたり

163.5（白米 エコ炊飯）
17.5

5.7
B

261×315×257
（ふた開け時高さ 484）

1400

® ®

炭漆黒（B）/白雪（W）
すみしっこく しらゆき

炭漆黒（B）/白真珠（W）
すみしっこく しろしんじゅ げっぱく

5.1
B

237×292×227
（ふた開け時高さ 439）

1380

189.5（白米 ふつう）
17.7

5.2
B

237×292×227
（ふた開け時高さ 439）

1280

190.9（白米 ふつう）
17.1

6.3
B

253×342×225
（ふた開け時高さ 490）

1270

172.3（白米 ふつう）
17.2

5.2
B

237×292×227
（ふた開け時高さ 439）

1260

174.8（白米ふつう）
17.4

6.5
D

263×317×257
（ふた開け時高さ 495）

1365

236.8（白米ふつう）
22.7

黒曜（B）/月白（W）
こくよう

藍墨（B）
あいすみ

4.9
B

237×292×227
（ふた開け時高さ 439）

1210

164.7（白米ふつう）
17.7

6.0
D

263×317×257
（ふた開け時高さ 495）

1315

222.5（白米ふつう）
23.5

月白（W）
げっぱく

4.2
A

231×289×204
（ふた開け時高さ 406）

710

131.5（白米 ふつう）
14.5

®

※1
微量の気体が本体から出ますが、
高温や結露になることはありません。

クリスタルホワイト（W）
黒曜（B）/月白（W）
こくよう げっぱく

省エネ基準達成率の
表示について

このマークは省エネ性能を表し、達成機種は緑色、未達成機種はオレンジ色のマークになります。商品をお選びになる時のご参考にしてください。
「省エネ基準達成率」は、省エネ法に定められた2008年度基準に対する達成率を示しています。％の数値が大きいほど省エネ性が優れています。

形名
炊飯容量（白米）

NJ-VW10FNJ-BW10F NJ-VX10F NJ-XSC10JNJ-VV10F NJ-VV18F NJ-VE10F NJ-VE18F NJ-SE06FNJ-SWD06

黒曜（B）
こくよう

132.3（白米 ふつう）
14.0

4.3
A

231×289×204
（ふた開け時高さ 406）

800

★：おいしさの目安は、当社独自基準による評価です。

ヒーター
かまど炊飯構造
断熱
連続沸騰・ダイレクトセンサー

0.09～1.0L0.5～5.5合炊き 0.09～1.0L0.5～5.5合炊き 0.09～1.0L0.5～5.5合炊き0.09～1.0L0.5～5.5合炊き 0.18～1.8L1～10合炊き 0.18～1.8L1～10合炊き0.18～1.0L1～5.5合炊き0.09～1.0L0.5～5.5合炊き 0.09～0.63L0.5～3.5合炊き 0.09～0.63L0.5～3.5合炊き

ハードコート100
外面コート：備長炭コート熾火
厚さ：3.5mm（金属5層）

ハードコート100
外面コート：備長炭コート熾火
厚さ：3.5mm（金属5層）

ハードコート100
外面コート：備長炭コート熾火
厚さ：3.5mm（金属5層）

ハードコート100
外面コート：備長炭コート
厚さ：2.0mm（金属2層）

ハードコート100
外面コート：備長炭コート
厚さ：2.0mm（金属2層）

小容量
0.5～3.5合
炊き

小容量
0.5～3.5合
炊き

選べる3つの保温モード ※5

炊飯メニュー数 ※5

かまど炊き

芳潤炊き（白米・無洗米） ※6

詳しくはこちらから！

WEBの各機種ページをご覧ください。

New New New New New New日本製
MADE IN

JAPAN

日本製
MADE IN

JAPAN

日本製
MADE IN

JAPAN

日本製
MADE IN

JAPAN

日本製
MADE IN

JAPAN

日本製
MADE IN

JAPAN

日本製
MADE IN

JAPAN

日本製
MADE IN

JAPAN

内釡内面
コート

3年
保証

※4

内釡洗米OK
100万回※3

内釡内面
コート

3年
保証

※4
内釡内面
コート

3年
保証

※4
内釡内面
コート

3年
保証

※4

内釡洗米OK
100万回※3

内釡洗米OK
100万回※3

内釡洗米OK
100万回※3

内釡洗米OK
100万回※3

内釡内面
コート

3年
保証

※4

内釡洗米OK
100万回※3

内釡内面
コート

3年
保証

※2

内釡洗米OK
100万回※3

内釡内面
コート

3年
保証

※2

内釡洗米OK
100万回※3

内釡内面
コート

3年
保証

※2

少量名人 ※8

まとめ炊き（冷凍用） ※6

白米・無洗米
玄米 ※7

おこげ（白米・無洗米） ※6

芳潤炊き（発芽米） ※9

麦飯 ※10

季節炊き ※6

炒飯 ※10

うま早・お急ぎ ※11

エコ炊飯 ※12

長粒米 ※5

スリム内ぶた（炭コート）

16

50銘柄芳潤炊き（白米・無洗米）
かまど炊き

炊分け名人 15通り ※5
玄米炊き分け 4通り(美容玄米/金のいぶき/芳潤炊き/ふつう)

白米炊き分け 3通り(かため/ふつう/やわらか)

まとめ炊き（冷凍用）
おこげ（白米・無洗米）

長粒米：ジャスミンライス/ホシユタカ

麦飯芳潤炊き

14

冷凍用

炒飯

冷凍用

グレー特大液晶

うま早・お急ぎ

玄米 ふつうのみ

炒飯

白米炊き分け 3通り(かため/ふつう/やわらか)

熱密封かまど構造（上部空間+熱密封リング）
断熱 2層（断熱材2）

本･熱密封かまど構造（上部空間［段付き内釡］、熱密封リング）
エア断熱 5層（空気層2＋断熱材3）

五重全面ヒーター

断熱 1層（断熱材1）

11

フルドット＆バックライト特大液晶・音声ナビ（音量3段階） バックライト特大液晶・音声ナビ（音量3段階） バックライト特大液晶

洗う部品点数2点（内釡、内ぶた）・フレームフラット
お手入れモード・SIAA認定抗菌ふた開きボタン ※13

洗う部品点数2点（内釡、内ぶた）・お手入れモード
SIAA認定抗菌ふた開きボタン ※13

洗う部品点数2点（内釡、内ぶた）
SIAA認定抗菌ハンドル ※13 洗う部品点数2点（内釡、内ぶた）・お手入れモード・SIAA認定抗菌ふた開きボタン※13

お急ぎ

白米炊き分け 4通り(かため/ふつう/もちもち/やわらか)

内ぶた（炭コート）
八重全面ヒーター

断熱 2層（断熱材2）

14

バックライト特大液晶

芳潤炊き（発芽米）

長粒米：ふつう・炊込み・炒飯・おかゆ

★★★★★★★ ★★★★★★ ★★★★★ ★★★★ ★★★ ★★★★★ ★★★★★★★★★

玄米炊き分け 3通り(金のいぶき/芳潤炊き/ふつう)

極（ごく）・可変超音波吸水

熱密封かまど構造（上部空間+熱密封リング）
断熱 1層（断熱材1）

内ぶた（炭コート）

熱密封かまど構造（水冷式蒸気回収システム+熱密封リング）

14

冷凍用

玄米炊き分け 2通り(芳潤炊き/ふつう) 玄米 ふつうのみ

うま早お急ぎ お急ぎ

白米炊き分け 4通り(かため/ふつう/もちもち/やわらか)

芳潤炊き（発芽米）

季節炊き

12

内ぶた
五重全面ヒーター

11

グレー特大液晶グレー特大液晶・チャイルドロック

内ぶた
七重全面ヒーター

可変超音波吸水

内ぶた（炭コート）…炭コーティングの内ぶたから遠赤外線を放射
八重全面ヒーター

少量名人

うま早・お急ぎ

芳潤炊き（発芽米）

連続沸騰・ダイレクトセンサー（炊飯量を正確に計測、火力を細かく調整）

たべごろ保温 ・ 一定保温 ・ 保温切

連続沸騰・ダイレクトセンサー（炊飯量を正確に計測、火力を細かく調整）

合ピタカップ ・ 自立式しゃもじ ・ Vピタ目盛 ・ 予約1・予約2 ・ かんたん予約 合ピタカップ ・ 自立式しゃもじ ・ Vピタ目盛 ・ 予約1・予約2 ・かんたん予約

エコ炊飯 エコ炊飯

芳潤炊き（白米・無洗米）

麦飯

たべごろ保温 ・ 一定保温 ・ 保温切

熱密封構造（熱密封リング）

14

長粒米：ふつう・炒飯・おかゆ

匠芳潤炊き（白米・無洗米）

長粒米：ふつう・炊込み・炒飯・おかゆ

麦飯

玄米炊き分け 3通り（金のいぶき/芳潤炊き/ふつう）

洗う部品点数6点（内釡、内ぶた、
タンク容器、タンクふた、カートリッジ上・下）

洗う部品点数2点（内釡、内ぶた）
SIAA認定抗菌ふた開きボタン/ハンドル※13

本炭吸水吸水吸
水

〈IH炊飯器〉



＊オープン価格の商品は希望小売価格を定めていません。　●本カタログ掲載商品の価格には、配送・設置調整・工事費、使用済み商品の引き取り費等は含まれておりません。21 22

※1 蒸気カット率約95％。炊飯前後の本体質量測定による比較(当社調べ)。　※2 内釜の割れ・ヒビ・欠け、内釜外面コートのはがれ等は保証期間内でも「有料」となります。　※3 詳しくはそれぞれの機種ページをご覧ください。　※4 内釜
内面コート（フッ素加工）の保証期間は、お買上げ日から3年間です。（取扱説明書の記載事項にそわない使い方をした場合は対象外となります。内釜外面コートのはがれ等は保証期間内でも「有料」となります。　※5 詳しくは WEBの各機
種ページをご覧ください。　※6 各対象機種、最小から最大炊飯容量まで対応。   ※7 1～3合まで対応。NJ-SWD06の金のいぶきのみ1～2合まで対応。　※8 各対象機種、0.5～2合まで対応。少量名人ボタンで合数設定が必要になります。
※9 1～4合まで対応。　※10 NJ-BW10F、、VW10F、XSC10J、VX10F、VV10F、VE10Fは1～3合まで、NJ-VV18F、VE18Fは1～6合まで、NJ-SWD06、SE06Fは1～2合まで対応。　※11 NJ-BW10F、VW10F、XSC10J、VX10F、
VV10Fは0.5～3合まで、VE10Fは1～3合まで、NJ-VV18F、VE18Fは1～6合まで、NJ-SWD06、SE06Fは0.5～2合まで対応。　※12 NJ-BW10Fは0.5～5.5合、NJ-VW10F、XSC10J、VX10F、VV10F、VE10F、SWD06、SE06Fは1～3
合まで、NJ-VV18F、VE18Fは1～6合まで対応。　※13 詳しくはそれぞれの機種ページをご覧ください。　※14 消費電力量は、炊飯量、ご使用のメニュー等によって異なります。　※15 区分名について A：電磁誘導加熱方式（最大炊飯
容量；0.54L以上、0.99L未満のもの）B：電磁誘導加熱方式（最大炊飯容量；0.99L以上、1.44L未満のもの）C：電磁誘導加熱方式（最大炊飯容量；1.44L以上、1.8L未満のもの） D：電磁誘導加熱方式（最大炊飯容量；1.8L以上のもの）  

内釜

内ぶた

お
い
し
さ

使いやすさ

お手入れラクラク

火
力

保
温

炊
き
分
け 

・ 

炊
飯
モ
ー
ド

炊
き
分
け 

おいしさの目安

ハードコート100
外面コート：炭
厚さ：10mm（釡底中央部）

ハードコート100
外面コート：炭
厚さ：10mm（釡底中央部）

ハードコート100
外面コート：炭
厚さ：10mm（釡底中央部）

外形寸法（mm）
〈幅×奥行×高さ〉

質量（約kg）
区分名 ※15

最大消費電力（W）
消費電力量（Wh/回） ※14

炊飯時 1回あたり
保温時 1時間あたり

163.5（白米 エコ炊飯）
17.5

5.7
B

261×315×257
（ふた開け時高さ 484）

1400

® ®

炭漆黒（B）/白雪（W）
すみしっこく しらゆき

炭漆黒（B）/白真珠（W）
すみしっこく しろしんじゅ げっぱく

5.1
B

237×292×227
（ふた開け時高さ 439）

1380

189.5（白米 ふつう）
17.7

5.2
B

237×292×227
（ふた開け時高さ 439）

1280

190.9（白米 ふつう）
17.1

6.3
B

253×342×225
（ふた開け時高さ 490）

1270

172.3（白米 ふつう）
17.2

5.2
B

237×292×227
（ふた開け時高さ 439）

1260

174.8（白米 ふつう）
17.4

6.5
D

263×317×257
（ふた開け時高さ 495）

1365

236.8（白米 ふつう）
22.7

黒曜（B）/月白（W）
こくよう

藍墨（B）
あいすみ

4.9
B

237×292×227
（ふた開け時高さ 439）

1210

164.7（白米 ふつう）
17.7

6.0
D

263×317×257
（ふた開け時高さ 495）

1315

222.5（白米 ふつう）
23.5

月白（W）
げっぱく

4.2
A

231×289×204
（ふた開け時高さ 406）

710

131.5（白米 ふつう）
14.5

®

※1
微量の気体が本体から出ますが、
高温や結露になることはありません。

クリスタルホワイト（W）
黒曜（B）/月白（W）
こくよう げっぱく

省エネ基準達成率の
表示について

このマークは省エネ性能を表し、達成機種は緑色、未達成機種はオレンジ色のマークになります。商品をお選びになる時のご参考にしてください。
「省エネ基準達成率」は、省エネ法に定められた2008年度基準に対する達成率を示しています。％の数値が大きいほど省エネ性が優れています。

形名
炊飯容量（白米）

NJ-VW10FNJ-BW10F NJ-VX10F NJ-XSC10JNJ-VV10F NJ-VV18F NJ-VE10F NJ-VE18F NJ-SE06FNJ-SWD06

黒曜（B）
こくよう

132.3（白米 ふつう）
14.0

4.3
A

231×289×204
（ふた開け時高さ 406）

800

★：おいしさの目安は、当社独自基準による評価です。

ヒーター
かまど炊飯構造
断熱
連続沸騰・ダイレクトセンサー

0.09～1.0L0.5～5.5合炊き 0.09～1.0L0.5～5.5合炊き 0.09～1.0L0.5～5.5合炊き0.09～1.0L0.5～5.5合炊き 0.18～1.8L1～10合炊き 0.18～1.8L1～10合炊き0.18～1.0L1～5.5合炊き0.09～1.0L0.5～5.5合炊き 0.09～0.63L0.5～3.5合炊き 0.09～0.63L0.5～3.5合炊き

ハードコート100
外面コート：備長炭コート熾火
厚さ：3.5mm（金属5層）

ハードコート100
外面コート：備長炭コート熾火
厚さ：3.5mm（金属5層）

ハードコート100
外面コート：備長炭コート熾火
厚さ：3.5mm（金属5層）

ハードコート100
外面コート：備長炭コート
厚さ：2.0mm（金属2層）

ハードコート100
外面コート：備長炭コート
厚さ：2.0mm（金属2層）

小容量
0.5～3.5合
炊き

小容量
0.5～3.5合
炊き

選べる3つの保温モード ※5

炊飯メニュー数 ※5

かまど炊き

芳潤炊き（白米・無洗米） ※6

詳しくはこちらから！

WEBの各機種ページをご覧ください。

New New New New New New日本製
MADE IN

JAPAN

日本製
MADE IN

JAPAN

日本製
MADE IN

JAPAN

日本製
MADE IN

JAPAN

日本製
MADE IN

JAPAN

日本製
MADE IN

JAPAN

日本製
MADE IN

JAPAN

日本製
MADE IN

JAPAN

内釡内面
コート

3年
保証

※4

内釡洗米OK
100万回※3

内釡内面
コート

3年
保証

※4
内釡内面
コート

3年
保証

※4
内釡内面
コート

3年
保証

※4

内釡洗米OK
100万回※3

内釡洗米OK
100万回※3

内釡洗米OK
100万回※3

内釡洗米OK
100万回※3

内釡内面
コート

3年
保証

※4

内釡洗米OK
100万回※3

内釡内面
コート

3年
保証

※2

内釡洗米OK
100万回※3

内釡内面
コート

3年
保証

※2

内釡洗米OK
100万回※3

内釡内面
コート

3年
保証

※2

少量名人 ※8

まとめ炊き（冷凍用） ※6

白米・無洗米
玄米 ※7

おこげ（白米・無洗米） ※6

芳潤炊き（発芽米） ※9

麦飯 ※10

季節炊き ※6

炒飯 ※10

うま早・お急ぎ ※11

エコ炊飯 ※12

長粒米 ※5

スリム内ぶた（炭コート）

16

50銘柄芳潤炊き（白米・無洗米）
かまど炊き

炊分け名人 15通り ※5
玄米炊き分け 4通り(美容玄米/金のいぶき/芳潤炊き/ふつう)

白米炊き分け 3通り(かため/ふつう/やわらか)

まとめ炊き（冷凍用）
おこげ（白米・無洗米）

長粒米：ジャスミンライス/ホシユタカ

麦飯芳潤炊き

14

冷凍用

炒飯

冷凍用

グレー特大液晶

うま早・お急ぎ

玄米 ふつうのみ

炒飯

白米炊き分け 3通り(かため/ふつう/やわらか)

熱密封かまど構造（上部空間+熱密封リング）
断熱 2層（断熱材2）

本･熱密封かまど構造（上部空間［段付き内釡］、熱密封リング）
エア断熱 5層（空気層2＋断熱材3）

五重全面ヒーター

断熱 1層（断熱材1）

11

フルドット＆バックライト特大液晶・音声ナビ（音量3段階） バックライト特大液晶・音声ナビ（音量3段階） バックライト特大液晶

洗う部品点数2点（内釡、内ぶた）・フレームフラット
お手入れモード・SIAA認定抗菌ふた開きボタン ※13

洗う部品点数2点（内釡、内ぶた）・お手入れモード
SIAA認定抗菌ふた開きボタン ※13

洗う部品点数2点（内釡、内ぶた）
SIAA認定抗菌ハンドル ※13 洗う部品点数2点（内釡、内ぶた）・お手入れモード・SIAA認定抗菌ふた開きボタン ※13

お急ぎ

白米炊き分け 4通り(かため/ふつう/もちもち/やわらか)

内ぶた（炭コート）
八重全面ヒーター

断熱 2層（断熱材2）

14

バックライト特大液晶

芳潤炊き（発芽米）

長粒米：ふつう・炊込み・炒飯・おかゆ

★★★★★★★ ★★★★★★ ★★★★★ ★★★★ ★★★ ★★★★★ ★★★★★★★★★

玄米炊き分け 3通り(金のいぶき/芳潤炊き/ふつう)

極（ごく）・可変超音波吸水

熱密封かまど構造（上部空間+熱密封リング）
断熱 1層（断熱材1）

内ぶた（炭コート）

熱密封かまど構造（水冷式蒸気回収システム+熱密封リング）

14

冷凍用

玄米炊き分け 2通り(芳潤炊き/ふつう) 玄米 ふつうのみ

うま早お急ぎ お急ぎ

白米炊き分け 4通り(かため/ふつう/もちもち/やわらか)

芳潤炊き（発芽米）

季節炊き

12

内ぶた
五重全面ヒーター

11

グレー特大液晶グレー特大液晶・チャイルドロック

内ぶた
七重全面ヒーター

可変超音波吸水

内ぶた（炭コート）…炭コーティングの内ぶたから遠赤外線を放射
八重全面ヒーター

少量名人

うま早・お急ぎ

芳潤炊き（発芽米）

連続沸騰・ダイレクトセンサー（炊飯量を正確に計測、火力を細かく調整）

たべごろ保温 ・ 一定保温 ・ 保温切

連続沸騰・ダイレクトセンサー（炊飯量を正確に計測、火力を細かく調整）

合ピタカップ ・ 自立式しゃもじ ・ Vピタ目盛 ・ 予約1・予約2 ・ かんたん予約 合ピタカップ ・ 自立式しゃもじ ・ Vピタ目盛 ・ 予約1・予約2 ・ かんたん予約

エコ炊飯 エコ炊飯

芳潤炊き（白米・無洗米）

麦飯

たべごろ保温 ・ 一定保温 ・ 保温切

熱密封構造（熱密封リング）

14

長粒米：ふつう・炒飯・おかゆ

匠芳潤炊き（白米・無洗米）

長粒米：ふつう・炊込み・炒飯・おかゆ

麦飯

玄米炊き分け 3通り（金のいぶき/芳潤炊き/ふつう）

洗う部品点数6点（内釡、内ぶた、
タンク容器、タンクふた、カートリッジ上・下）

洗う部品点数2点（内釡、内ぶた）
SIAA認定抗菌ふた開きボタン/ハンドル ※13

本炭吸水吸水吸
水

〈IH炊飯器〉



IHジャー炊飯器 本カタログ掲載商品の価格には、配送、設置調整・据付工事等に要する費用は含まれておりません。
また、使用済み商品の引き取りに要する費用等は販売店にご相談ください。

●商品の定格、仕様は改良などのため、一部変更することがありますのでご了承願います。●このカタログの内容についてのお問い合わせは、販売店にご相談ください。もし販売店でおわかりにならないときは、下記の
当社お客さま相談センターにおたずねください。●商品の色は、印刷により現品と多少違うことがありますのでご了承願います。●ジャー炊飯器の補修用性能部品の保有期間は、製造打切後6年です。

本カタログに掲載の製品は、日本国内用ですので、日本国外では使用できず、またアフターサービスもできません。
Products in this catalog are designed for use in Japan only. Servicing is not available outside of Japan. 

熱・湿気・ホコリなどの影響や、使用の度合いにより部品が劣化し、故障したり、ときには安全性を損なって事故につながることもあります。

安全に関する
ご注意

●ご使用の前に取扱説明書をよくお読みの上、正しくお使いください。
●消費電力が1kW以上の機器は、定格15A以上の電源コンセントに直接接続してお使いください。火災の原因になります。
●医療用ペースメーカーをお使いの方は、IHジャー炊飯器をご使用の際、専門医師とよくご相談の上お使いください。

保証書は必ずお受け取りください。
この商品には、保証書がついています。購入時は、必要事項が
記載されているかご確認の上、大切に保存してください。購入店名、
購入日付の記載がない保証書は、無効になりますのでご注意ください。

★長年ご使用のジャー炊飯器の点検を！

こんな
症状は

ありませんか

●電源コードやプラグが異常に熱い。●コゲくさい臭いがする。
●製品に触れるとビリビリと電気を感じる。●自動的に切れないときがある。
●冷却ファンが回らなくなった。●その他の異常・故障がある。

ご使用中止 事故防止のため、電源プラグを抜き、
販売店に点検・修理をご相談ください。

本カタログに掲載しております商品及び機能は一般家庭用であり、業務用及び車両、船舶などでのご使用は避けてください。

S-S13-3-CA919-B   ホ 2306＜MIT＞

〒369-1295 埼玉県深谷市小前田1728-1

2023年6月作成

●お買求め、ご相談は信用とサービスの行きとどいた当店へどうぞ。

www.MitsubishiElectric.co.jp/suihanki
●「三菱ジャー炊飯器」のホームページ

＊電話番号は変更になることがございますので、あらかじめご了承願います。
＊電話番号をお確かめのうえ、お間違えのないようおかけください。

■ご相談対応 平　　日
土・日・祝・弊社休日

9：00～19：00
9：00～17：00 左記以外の時間は受付のみ可能です。

●三菱電機お客さま相談センター

0120-139-365（無料）
（受付時間365日24時間）

いつもサンキュー　　365日

フリーダイヤル・ナビダイヤルをお使いいただけない場合はTEL.03-3414-9655  FAX.03-3413-4049（有料）

TEL 0570-077-365（有料）
FAX 0570-088-365（有料）

携帯電話の場合
家電品の購入相談・取扱い方法

本カタログ掲載商品の価格には、配送・設置調整・工事費、使用済み商品の引き取り費等は含まれておりません。

IHジャー炊飯器
家庭用 2023-夏総合カタログ

粒立つ !「もち×あま」ごはんは、
朝・昼・晩おいしい。

三菱家電の連係プレーで、時短、おいしく、使いやすい

お米塾 検 索

三菱電機は1972年、日本初のジャー炊飯器開発
以来ひたすら研究を重ね、ごはんのおいしさを追い
求めてきました。その熱い想いを、ごはんにこだわる
生活者をはじめ、米農家の方々や炊飯のプロの方々
と共有し、おいしいごはんを追究するために生まれた、
〈お米塾〉サイト。

お米の持ち味を活かすために
お米栽培から炊飯を考えています

お米と炊飯を学ぶための情報サイト

「まとめ炊き」で
冷凍しても
おいしいごはん。

「切れちゃう瞬冷凍A.I.」で
肉や魚をおいしく
便利に保存。

「リレー調理」でIH加熱と
グリル部加熱の
連係プレー。

食器洗いを
スムーズに
アシスト。

冷凍用まとめ炊き ごはんを冷凍

時間のある休日に下ごしらえ 忙しい平日は、冷凍した食材を使えばスムーズに 後片付けもラク

下ごしらえ 瞬冷凍室で保存 加熱調理 後片付け完成！

お支払いは三菱電機フィナンシャルソリューションズ株式会社を
ご利用ください。
便利な分割払いで快適な生活設計を…… 
クレジット〈分割払い･ボーナス払い･リボ払い〉のご相談は当店でどうぞ。


